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Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Before using the appliance for the first time, please read
this manual carefully, paying particular attention to the safety regulations outlined below.

Safety regulations

* This appliance is intended for commercial use only and must not be used for household
use.

¢ The appliance must only be used for the purpose for which it was intended and designed.
The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation and
improper use.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and any other liquids. In the
event that the appliance should fall into water, immediately remove plug from the socket
and do not use until the appliance has been checked by a certified technician. Failure to
follow these instructions could cause a risk to lives.

* Never attempt to open the casing of the appliance yourself.

* Do not insert any objects in the casing of the appliance.

¢ Do not touch the plug with wet or damp hands.

¢ Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance yourself. In case of
malfunctions, repairs are to be conducted by qualified personnel only.

* Never use a damaged appliance! Disconnect the appliance from the electrical outlet and
contact the retailer if it is damaged. m

* Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids.
Never hold the appliance under running water.

¢ Regularly check the power plug and cord for any damage. If the power plug or power cord
Is damaged, it must be replaced by a service agent or similarly qualified persons in order
to avoid danger or injury.

o Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. To pull the plug out of the socket, always pull on the plug and not on the
cord.

¢ Ensure that the cord (or extension cord) is positioned so that it will not cause a trip hazard.

o Always keep an eye on the appliance when in use.

¢ Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power source.

o Turn off the appliance before pulling the plug out of the socket.

o Never carry the appliance by the cord.

¢ Do not use any extra devices that are not supplied along with the appliance.

¢ Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency
mentioned on the appliance label.

o Connect the power plug to an easily accessible electrical outlet so that in case of
emergency the appliance can be unplugged immediately. To completely switch off the
appliance pull the power plug out of the electrical outlet.

o Always turn the appliance off before disconnecting the plug.
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o Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to do
so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use original
parts and accessories.

* This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge.

¢ This appliance must not be used by children under any circumstances.

* Keep the appliance and its cord out of reach of children.

o Always disconnect the appliance from the mains if it is left unattended or is not in use,
and before assembly, disassembly or cleaning.

* Never leave the appliance unattended during use.

1. INSTALLATION

1.1 PRELIMINARY INSPECTION

The machine travels at the customer’s risk. In It is always advisable to accept the good SUBJECT
case packing is damaged, immediately inform the ~ TO INSPECTION.

carrier. The equipment shall be assembled with great care:
Immediately inform the carrier also in case of  falls and shocks can damage it without showing
damage to the machine, even if you open the pack-  external damages.

ing a few days after the delivery.

1.2 FIELD OF USE

Equipment suitable for the production and cooling of whipped cream for appropriate legal purposes.

1.3 LIMITS OF USE

Other uses are not allowed unless previous author- the data reported on the nameplate).

ization from the manufacturer. According to the EN standards in force, the equip-
The equipment is not suitable for dangerous or ~ ment is not suitable for mobile

flammable liquids. applications.

Max. room temperature: cl. No=32° (according to



1.4 MACHINE OUTFIT

e N°1 cleaning rod * N° 2 springs for paddles
e N°1 rubber non-return valve e Gasket kit

e N°1 gasket dismantling tool e HENDI lubricant

1.5 MARKING

( o ) N
H N D ' ul. Magazynowa 5, 62-023 Gadki, Poland
FOOD SERVICE EQUIPMENT tel. +48 61 658 70 00, www.hendi.eu

PLVA.
Model —{ |
|Moa— Matr. I — Serial number
Voltage — L= i — Frequency
I e —HT] —XWI  power
AP cL. R.
5/ I \l\ ol s
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IP level




1.6 START-UP

In the tank a packet is present with the following

components for assembly:

sleeve, labyrinth, nozzle, drip collector.

e Insert the sleeve into the apposite guide, until it
reaches the pump inlet (pict1). Insert the laby-
rinth into the sleeve (pict 2)

e Mount the dispensing head, complete with
splashguard and star nozzle into the apposite
guide and clockwise turn it 45° pict 3)

e Insert the drip collector into its seat (pict 4).
Before starting the machine up for the first time,
it is necessary to thoroughly clean all compo-
nents and sterilize the parts in contact with the
product.

CAUTION!

e The installation of the equipment shall be
carried out by authorized technical personnel
only, that shall also take care of maintenance
according to the standards in force

e Make sure that the supply voltage and mains
power comply with the values reported on the
rating plate
Connect the machine to a power supply source
with efficient earthing contact, interpose an
automatic safety switch or provided with ade-
quately rated fuses. The feeder shall be well
stretched, avoiding rolling and overlapping. It
must not be exposed to possible shocks or tam-
pering attempts; it must not be positioned near
liquids or water or source of heat; it must not
be damaged, if so, make it be replaced by qual-
ified personnel before connecting the machine
to the mains

Do not expose the machine to the sunlight or

other sources of heat

Lay the equipment on a flat surface and leave

at least 10 cm between the machine side panels

and the walls or other obstacles

e The side housing the air condenser shall be
easily accessible for cleaning.




2. OPERATION

2.1 CONTROL PANEL, CONTROLS (HENDI 9/6)

25 4 3 2 1 1. ON/OFF button with leds indicating: “connected
e | : -‘ |® Ni@ equipment under voltage” (right led), “machine
[ *]i amr | | L(LE"N L OFF 79 enabled” (left led);
B 2. CLEAN: Led “machine under cleaning”;
3. DISPLAY showing: temperature monitoring in the
10 . . . .
tank - alarms display - delivery time in seconds;
?{——‘ 4. SET:Pushbutton to switch on timed delivery;
P (/ 5. Led indicating machine under cooling;
93 \ - 6. Delivery pushbutton;
8—> _/"‘V 7. Drip collector;
8. Washing drain plug;
&.“s, 9. Delivery nozzle (splashguard + star nozzlel;
/ * 10. Dispensing heads;
f‘f’-' m \ 11. Tank cover. [pict. 5)
L @
Pict. 5 7"&.; -
2.2 WHIPPED CREAM DELIVERY
[ AN
< 1. Wash and sanitize the machine according to the in-
l structions reported in the paragraph “Washing and
lubrication”
2. Turnthe master switch “ON”, the right led lights up
(HENDI 9/6), The compressor cools down the tank
until the conservation temperature is reached;
. due to the thermic inertia of the evaporator on the
Pict. 6 . . -
display may appear negative temperatures: this is
not a mistake, but is due to the normal machine
function.
3. For both models pour only cold cream in perfect
state of preservtion into the tank.
For model Hendi 2,5 introduce no more than 2,5 li-
tres of liquid cream, which in any case shall never
Pict. 7 reach the base of the pump [pict. 6).
For model Hendi 9/6, introduce into removable tank
no more than 6 or 9 litres.
4. Rotate the “cream regulator” on the desired posi-
% tion (see paragraph 2.5) [pict 7)
§ 1 5. To dispense whipped cream, press the pushbutton
to deliver the desired quantity [pict 8)
Pict. 8
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¢ Avoid pouring the liquid cream on the pump,
during tank filling

e Make sure that sugar is well dissolved in
cream to avoid that lumps obstruct the suction
silicone hose

¢ In any case, the addition of quantities of sugar
superior to 8%-10% of the liquid cream is not
recommended because it can limit the increase
in volume.

CAUTION!
e Never add solids, such as pieces of hazelnut,

chocolate and so on, which could obstruct the
pump and damage the equipment

e Avoid to use the pump dry
¢ During operation, always keep the tank cover

closed, to avoid the penetration of dust and im-
purities into the product

o Before starting dispensing whipped cream, check

that the temperature displayed by the thermom-
eter on the control panel ranges between +1°C
and +5°C. Warmer temperatures do not allow
cream whipping and hygienic preservation

2.3 TIMED DELIVERY (HENDI 9/6)

This function is useful in case it is necessary to
perform frequent cream deliveries at constant
times. The machine is supplied with delivery time
set to zero. To insert a value, proceed as follows:
1. Press pushbutton “SET", the value “0.0" ap-
pears on the display, at the same time press
pushbutton "ON-OFF" to set the new time val-
m ue. By pulse pressing it, the value on the dis-
play increases 0,2 seconds each time, up to a

maximum of 6 seconds, then it return to zero
and the cycle starts again. Keep the pushbutton

"ON-OFF" pressed and the value on the display
quickly passes by.

. Release the pushbutton and the delivery time

value is confirmed. The display shows the
cream temperature.

. Press the delivery pushbutton and the pump

starts up until the time, previously set up, is
expired.

. To reset the time value, or to change it, follow

the above-mentioned instructions.

2.4 REGULATION CONSERVATION TEMPERATURE (HENDI 9/6)

This function is useful in case it is necessary to re-
gulate the temperature of the thermostat into the
product tank. To insert a new temperature value,
proceed as follows:

1. Verify that the machine is connected to the elec-
trical net (right led on button ON/OFF is lighted
up) and the machine is OFF (left led on button
ON/OFF is off).

2. Press contemporaneously buttons “ON/OFF”

and “SET", on display will appear the tempera-
ture of the thermostat.

. Keep "SET" pressed and press button "ON/OFF"

to insert new temperature value.

. Ones reached the new value, release button

"SET" and "ON/OFF" to store the data.
Start the machine pressing "ON/OFF" (left red is on).



2.5 ALARM DISPLAY (HENDI 9/6)

If the display shows the following symbols, If the display shows the following symbols,
the meaning is “short-circuited probe”. the meaning is “disconnected probe”.

In both cases it is necessary to ask for the intervention of a technician.

2.6 CREAM WHIPPER REGULATION

| HENDI 2,5 and HENDI 9/6 is suitable to whip fresh
cream, vegetable and “rebuilt” cream” with per-
centage of fats ranging between 26 and 40%.
To get a well-whipped cream, it is necessary to act
on the “cream regulator” located on the pump body
side and to establish the most suitable positions
among the 9 present for the kind of cream used
and the kind of product to deliver.

Rotate the regulator to low values (1,2,..] to get a
Pict. 9 less whipped product; rotate it towards higher val- m
’ ues [..,8,9) to get a cream richer in air [pict 9).
SUGGESTION
Only by means of the “cream regulator”, it is possi-
ble to have the correct air-liquid mix and therefore
an excellent whipped cream.

CAUTION!

For a correct regulation, it is always advisable to
start from position no. 1 and progressively rotate
the regulator towards the other positions until
the desired product can be obtained.

Different creams require different position for
whipping. Some vegetable creams and in general
creams with high percentages of fats cannot be
whipped when the “cream regulator” is set on
high positions.

Always make sure that the position indicator
is always connected with a notch and never be-
tween two notches [pict. 10).

Pict. 10
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3. MAINTENANCE

CAUTION!

During maintenance operations, never touch
the machine with hands or tools without mak-
ing sure that the machine is in STOP position, the
master switch is off and/or the multipolar plug
disconnected.

In case of troubles, make sure that they are not
caused by a lack of servicing. On the contrary, ask
for the intervention of a technician. In case it is nec-
essary to replace a piece, always ask a distributor
or an authorized retailer for ORIGINAL spare parts.

3.1 WASHING AND LUBRICATION

Bacteria and moulds easily proliferate due to the
presence of fats in cream, that is why it is neces-
sary to carefully wash and clean all parts in contact
with the product. Rustless materials and/or made
of plastic for food industry used for our machines,
in conformity with the most severe international
standards, make washing operations easier, how-
ever they cannot prevent mould proliferation, etc.
caused by insufficient cleaning.

HENDI recommends to clean the tank and the pump

at least twice a week and in any case in compliance

with the sanitary standards in force in the country
of installation.

In the evening, after sales, in case a complete wash-

ing cycle is not foreseen, it is advisable to dismantle

the star nozzle, the nozzle, the sleeve and the laby-
rinth, wash and sanitize them.

Periodically remove O-rings by means of the appo-

site extractor and carefully wash them.

To perform a correct cleaning of cream whipping

machine HENDI 2,5 and HENDI 9/6, proceed as follows:

1. Turn the machine off, take out the inner plug
and the sleeve covering the drain (pict 11) and
remove cream residues (HENDI 2,5 and HENDI
9/6).

2. Close the drain again and pour warm water into
the tank (no more than 40°C). Than accurately
wash with water and detergent. Let the solution
act for some minutes (HENDI 2,5 and HENDI 9/6).

3. At this point it is possible, but not necessary to
carry out a pre-soak cycle. To this purpose, press
the delivery pushbutton for max. 3-4 seconds.

ﬂpw

Pict. 11



Pict. 12

Pict. 13

Pict. 14

Pict. 15

During this period, the display visualizes (--)
and the led "CLEAN" (HENDI 9/6] lights up until
the delivery pushbutton is released. Attention:
to prevent pump wear, make it run only for the
time necessary to cleaning .

4. Counterclockwise turn the dispensing head to
remove it: a) draw out the dispensing nozzle and
disassemble it (pict 12); b) remove the sleeve by
drawing it outwards and take the labyrinth out
(pict 13); c] clockwise turn the pump to extract it
from its seat. Accurately wash.

5. Disassemble the pump according to the follow-
ing instructions: a) unscrew the two knobs; b)
remove the cover [pict 14); ) draw the rotor with
the scrape out; d) take the shutter and the rub-
ber non-return valve out; e] extract the “cream
regulator” with relevant spring and suction
hose. Wash with detergent solution and clean
the suction hose with the apposite cleaning rod;
then sanitize (pict 15).

. To mount the pump again, follow the opposite
sequence, remember to apply a thin layer of
specific HENDI lubricant on the rotor.

7. Empty the tank of the detergent, rinse with a plen- m

o~

ty of water and then sanitize. Before restart the
production of whipped cream, completely drain
the sanitizer.

8. Mount the nozzle, the sleeve, the labyrinth and
the pump on the machine again.

9. Press the pushbutton ON/OFF so that both leds
are lighted up.

CAUTION!

¢ To preserve plastic components and the rotor,
never make use of solvents and/or diluents dur-
ing washing.

o Chemical products for sanitization shall be used
according to the standards in force and with ut-
most caution.

o After each sanitization, do not touch sterilized
parts with hands, towels, sponges or others.

¢ Do not use the pump dry.



4. TROUBLE-SHOOTING

TROUBLE

POSSIBLE CAUSES

REMEDIES

The equipment does not work
and the warning lights are off
(HENDI 9/¢)

Lack of power supply

Check the presence of voltage in
the mains

Automatic breaker tripped
or power current fuses blown

Send for the technician

The machineis on, but
the temperature in the tank
does not fall

Machine not enabled

Press the master switch ON/OFF
until both warning lights light up

Lack of refrigerant in the cooling
system

Send for the technician

The product in the tank is frozen

Wrong thermostat temperature

Send for the technician

The cream comes out liquid

Wrong pump regulation

Turn the “cream regulator” to
higher positions

Stuck non-return valve

Wash the shutter and the rubber
non-return valve

The cream is not suitable for
whipping

Use another kind of cream

Cream comes out slowly
and itis too rich in air

Wrong pump regulation

Turn the “cream regulator”
to lower positions

Tracer not aligned with notches

Make sure that the traceris in
connection with the cream
regulator notches

The pump works, but no cream
comes out of the nozzle

Possible obstruction of
the labyrinth and the nozzle holes

Wash labyrinth and nozzle
with warm water

Although the machine is on and

the delivery pushbutton is pressed,

the pump does not start up

Too much product delivered

Wait a few seconds until

the thermal relay is restored
and stick to the capacity of
the equipment

5. APPENDICES

5.1 MACHINE SPECIFICATION

Model Size Net weight Tank capacity ~ Output per Power Voltage Gas
(mm) (kg) (U hour (kg/h) (kW) (v)
0,09 kg
HENDI2,5 230x560x(H)430 25 2,5 50 0,5 230 R 134 A
0,09 kg
HENDI9/6  295x520x(H]520 37 6/9 100 0,5 230 R 134 A
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5.2 REFRIGERANT CIRCUIT DIAGRAM

MV

Electrical
line

MC

Compressor

Filter

LF

Refrigeration
circuit line

MV

Fan motor

SC

Heat
exchanger

CA

Capillary
tube

co

Air condenser

EV

Evaporator



5.3 HENDI 9/6 WIRING DIAGRAM
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HENDI 2,5 WIRING DIAGRAM
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5.4 SPARE PARTS

For spare parts ordering it is recommended to al-
ways mention the machine model and the serial
number as well as the technical data (voltage, fre-
quency and phases), to make the identification of
the component easier. To order spare parts for the
compressor, always mention the model specified

HENDI 2,5

No Description

on the motor nameplate. In case it is necessary to
replace a component, always ask a distributor or
an authorized retailer for ORIGINAL spare parts.
HENDI declines any liability for damages to people
and/or things due to employment of non-original
spare parts.

No  Description

1 Motor 10 Cover

2 Back pannel " Drip tray support

3 Lateral pannel 12 0.R.2018

4 Thermometer 13 Support for Drip coll.
5  Switch group 14 Drip collector

6 Front label 15 Tapsleeve

7 Ring 16 Roll

8  Evaporator 17 Insulating support

9 Removeble tank 18 Ring

b



HENDI 2,5

No Description No  Description

1 Aircondenser 8 Bottom

2 Filter 9 Compressor 220/240 50-60/1
3 Thermostat 10 Condensator

4 Schim 11 Fan motor

5  Feet 12 Fanmotor braket

6 Braket 13 Relay

7 Cable grip PA84 14 Klixon




HENDI 9/6

No Description No  Description

1 Starnozze 13 Creamregulator
2 Splash guard 14 Gasket

3 Gasket 15 Spring

4 Tap 16 Knob

5  Gasket 17 Pump cover

6  Labyrinth 18 Nonreturnvalve
7 Sleeve 19 Gasket

8  Plugforinsert 20 Shutter

9 Gasket 21 Scrape

10 Pump body 22 Gasket

11 Rubber tube (0.135 mt) 23 Rotor

12 Tube head 24 Pump




HENDI 9/6
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No Description No  Description

1 Cover 17 Bracket

2 Evaporator 18 Motor 230/50/1

3 Ring 19 Switch board card

4 Spapring 20 Temp. feeler

5 Bearing 21 Socket

6 Drive snaft 22 Switch

7 Belt 23 Driptray support

8  Back pannel 24 Front label

9 Guide pulley 25  Support for Drip coll.
10 Belt tightener 26 Drip collector

11 Seegerring 27 0.R.2018

12 Shim 28  Ring

13 Roller bearing 29 Revomeble tank Lt.6
14 0.R.2137 30 Revomeble tank Lt.9
15 Support plate 31 Tapsleeve

16 Lateral pannel 32 Support




HENDI 9/6

No Description No  Description

1 Filter 9 Cable grip PA84

2 Aircondenser 10 Bottom

3 Card 11 Relay

4 Feet 12 Klixon

5  Conveyor 13 Compressor 220-240/50-60/1
6  Fanmotor 14 Running condenser

7 Cable grip 15 Schim

8  Feet




23
No Description No  Description
1 Splash guard 13 Tube head
2 Starnozze 14 Creamregulator
3 Gasket 15 Gasket
4 Tap 16 Spring
5  Pipeguide 17 Knob
6 Gasket 18 Pump cover
7 Labyrinth 19 Nonreturnvalve
8  Sleeve 20 Gasket
9 Gasket 21 Shutter
10  Gasket 22 topatka
11 Pump body 23 Scrape
12 Rubber tube (0.230 mt) 24 Rotor




6. WARRANTY

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instruc-
tions and has not been abused or misused in any
way. Your statutory rights are not affected. If the

appliance is claimed under warranty, state where
and when it was purchased and include proof of
purchase (e.g. receipt). In line with our policy of
continuous product development we reserve the
right to change the product, packaging and docu-
mentation specifications without notice.

7. DISCARDING & ENVIRONMENT

At the end of the life of the appliance, please dis-
pose of the appliance according to the regula-
tions and guidelines applicable at the time. Throw

packing materials like plastic and boxes in the ap-
propriate containers.
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Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja przed
podtaczeniem urzadzenia, aby unikna¢ uszkodzen spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy zwréci¢
szczeg6lna uwage na zasady bezpieczenstwa.

Zasady bezpieczenstwa

¢ Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moga spowodowac powazne uszkod-
zenie urzadzenia lub zranienie 0sob.

* Ninigjsze urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku komercyjnego i nie moze byc
stosowane do uzytku domowego.

¢ Urzadzenie nalezy stosowac¢ wytacznie zgodnie z przeznaczeniem. Producent nie ponosi
zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga i niewtasci-
wym uzytkowaniem urzadzenia.

o W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie | wtyczke kabla zasilajacego przed kon-
taktem z woda lub innymi ptynami. W mato prawdopodobnym przypadku zanurzenia
urzadzenia w wodzie, nalezy natychmiast wyciagna¢ wtyczke z kontaktu, a nastepnie
zleci¢ kontrole urzadzenia specjaliscie. Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spow-
odowac zagrozenie zycia.

¢ Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

* Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.

* Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego wilgotnymi rekami.

. Nlebezpleczenstwo porazenia prademI Nie nalezy samodzielnie naprawiac urzadzenia.
Wszelkie usterki i niesprawnosci winny by¢ usuwane wytacznie przez vvykwahﬂkovvany
personel.

* Nigdy nie uzywac uszkodzonego urzadzenia! Uszkodzone urzadzenie nalezy odtaczy¢ od
sieci i skontaktowac sie ze sprzedawca.

¢ Ostrzezenie: Nie zanurzac czesci elektrycznych urzadzenia w wodzie ani w innych
ptynach. Nie wktadac urzadzenia pod biezaca wode.

* Regularnie sprawdza¢ wtyczke i sznur zasilajacy pod katem uszkodzen. Uszkodzona
wtyczke lub sznur przekaza¢ w celu naprawy do punktu serwisowego lub innej wykwali-
fikowanej osoby, aby zapobiec ewentualnym zagrozeniom i obrazeniom ciata.

o Upewnic sie, czy sznur zasilajacy nie styka sie z ostrymi ani goracymi przedmiotami; trzy-
mac sznur z dala od otwartego ptomienia. Aby wyjac wtyczke z gniazdka, zawsze ciagnac
za wtyczke, a nie za sznur.

s Zabezpieczy¢ sznur zasilajacy (lub przedtuzajacy) przez przypadkowym wyciagnieciem z
kontaktu. Sznur prowadzi¢ w sposdb uniemozliwiajacy przypadkowe potkniecie.

¢ Stale nadzorowac urzadzenie podczas uzytkowania.

o Ostrzezenie! Jezell vvtyczka jest wtozona do gniazdka, urzadzenie nalezy uwaza¢ za
podtaczone do zasilania.

* Przed wyjeciem vvtyczk| z gniazdka wytaczy¢ urzadzenie!

* Nigdy nie przenosic urzadzenia, trzymajac za sznur.
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¢ Nie uzywac zadnych akcesoriow, ktore nie zostaty dostarczone wraz z urzadzeniem.

¢ Urzadzenie nalezy podtaczac wytacznie do gniazdka o napieciu | czestothvvosu podanych
na tabliczce zZnamionowe.

o Whozy¢ wtyczke do gniazdka zlokalizowanego w dogodnym tatwo dostepnym miejscu, tak
by w przypadku awarii istniata mozliwos¢ natychmiastowego odtaczenia urzadzenia. W
celu catkowitego wytaczenia urzadzenia odtaczyc je od zrodta zasilania, Wiym celu wyjac
z gniazdka wtyczke znajdujaca sie na koncu sznura odtaczanego urzadzenia.

* Przed odtaczeniem wtyczki zawsze pamietac o wytaczeniu urzadzenia!

o Nie korzystac z akcesoriow niezalecanych przez producenta. Zastosowanie niezalecanych
akcesoriow moze stwarza¢ zagrozenie dla uzytkownika oraz prowadzi¢ do uszkodzenia
urzadzenia. Korzysta¢ wytacznie z oryginalnych czesci i akcesoriow.

* 7 urzadzenia nie moga korzystac osoby (takze dzieci], u ktorych stwierdzono ostabione
zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe, albo ktorym brakuje odpowiedniej wiedzy
| doswiadczenia.

o W zadnym wypadku nie zezwalac na obstuge urzadzenia przez dzieci.

¢ Urzadzenie wraz ze sznurem przechowywac poza zasiegiem dzieci.

* Nie dopusuc by dzieci wykorzystywaty urzadzenie do zabawy.

o /awsze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania, Jezeh ma by¢ ono pozostawione bez nadzoru, a
takze przed montazem, demontazem i czyszczeniem.

* Nie zostawiac urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

1. INSTALACJA

1.1 KONTROLA WSTEPNA

Urzadzenie transportowane jest na odpowiedzial-
nos¢ klienta. W przypadku uszkodzenia opako-
wania nalezy natychmiast poinformowac¢ o tym
przewoznika.

Nalezy poinformowac przewoznika o uszkodzeniu
rowniez w przypadku, gdy paczka zostanie otwarta

w péZniejszym terminie.

Zalecane jest przyjmowanie towaru PO KONTROLI.
Urzadzenie powinno by¢ montowane ze szczegélna
troska: upadki czy wstrzasy moga uszkodzic¢ urza-
dzenie nie pozostawiajac $ladéw zniszczenia na
jego zewnetrznych czesciach.

1.2 PRZEZNACZENIE

Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do wytwarzania i chtodzenia bitej Smietany.



1.3 OGRANICZENIA

Urzadzenie nie moze by¢ wykorzystane do innych
celdw bez zgody producenta. Urzadzenie nie moze
by¢ uzywane wraz z tatwopalnymi ptynami.

Maksymalna temperatura otoczenia: 32° (zgodnie

z danymi na tabliczce znamionowej). Zgodnie z nor-
mami europejskimi, urzadzenie nie moze by¢ trak-
towane jako przenosne.

1.4 WYPOSAZENIE URZADZENIA

e 1 pret czyszczacy
e 1 gumowy, nieruchomy zawér
e 1 urzadzenie do demontazu uszczelek

e 2 sprezyny przy topatkach
e zestaw uszczelek
® smar spozywczy

1.5 0ZNACZENIA NA TABLICZCE ZNAMIONOWEJ

[ ) Y
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1.6 ROZRUCH

W zbiorniku urzadzenia znajduje sie paczka zawie-

rajaca nastepujace elementy:

rekaw/tulejka, kanalik, dysza, tacka ociekowa.

e Umiesci¢ rekaw w prowadnicy, tak aby stykat sie
z wlotem pompy (rys. 1). Wsuna¢ kanalik do re-
kawa (rys. 2.

e Zamontowac gtowice dozujaca, dotaczyé ostone
przeciwbryzgowa i dysze koncowa w ksztatcie
gwiazdki do prowadnicy i obrocic o 45° (rys. 3).

e Zatozy¢ tacke ociekowa (rys. 4).

¢ Przed pierwszym uruchomieniem urzadzenia na-
lezy doktadnie wyczyscic¢ wszystkie elementy i wy-
sterylizowac czesci majace kontakt z zywnoscia.

UWAGA
« Instalacja i konserwacja urzadzenia musi by¢
przeprowadzana wytacznie przez wykwalifiko-
wany personel techniczny, zgodnie z obowiazu-
jacymi standardami.
» Upewnic sie, czy napiecie sieci jest zgodne z war-
toscia podana na tabliczce znamionowe;j.
* Podtaczy¢ urzadzenie do Zrdodta zasilania z uzie-
mieniem, automatycznym wytacznikiem bez-
pieczenstwa lub wyposazonym w bezpiecznik o
odpowiednich parametrach. Kabel zasilajacy po-
winien by¢ rozciagniety, unikac zwijania i zacho-
dzenia. Nie moze on by¢ narazony na jakiekol-
wiek uszkodzenia; nie moze on by¢ umieszczony
w poblizu ptyndéw, wody czy zrodta ciepta; nie
moze zosta¢ uszkodzony, w przeciwnym razie
musi by¢ wymieniony przez wykwalifikowany
personel przed ponownym podtaczeniem do sieci.
Nie wystawia¢ urzadzenia na dziatanie swiatta
stonecznego czy innych zrddet ciepta.
Urzadzenie umies¢ na ptaskiej powierzch-
ni, przynajmniej 10 cm od sciany lub innych
obiektow.
* Boczna ostona skraplacza powietrza musi by¢
tatwo dostepna do oczyszczania.




2. OBSLUGA

2.1 PANEL STEROWANIA, ELEMENTY (HENDI 9/6)
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. Przycisk ON/OFF z dioda sygnalizujaca: .urza-

dzenie pod napieciem” (prawa dioda czerwonal,
.urzadzenie wtaczone” (lewa dioda czerwonal;

. CZYSZCZENIE: Dioda .czyszczenie urzadzenia

w toku”;

. WYSWIETLACZ wskazujacy: temperature zbior-

nika - alarmy - czas podania w sekundach;

. SET: przycisk stuzacy do ustawienia czasu

podawania;

. Dioda wskazujaca stan chtodzenia urzadzenia;

. Przycisk dozowania;

. Tacka ociekowa;

. Dysza dozujaca [ostona przeciwbryzgowa + dysza

w ksztatcie gwiazdkil;

. Gtowice dozujace;
.Pokrywa zbiornika. (rys. 5)

2.2 PRZYGOTOWANIE BITEJ SMIETANY

Rys. 6

Rys. 7

. Umy¢izdezynfekowac urzadzenie zgodnie ze wska-

zéwkami okreslonymi w pkt. .Mycie i smarowanie”

. Przetaczy¢ wtacznik gtéwny do potozenia .ON”,

zapalona zostanie prawa czerwona dioda (HENDI
9/6). Sprezarka schtodzi zbiornik do tempera-
tury konserwacji, ze wzgledu na bezwtadnos¢
cieplna parownika, na wyswietlaczu wskazane
moga by¢ temperatury ujemne - nie jest to btad,
temperatura ujemna wyswietlana jest przy nor-
malnym dziataniu urzadzenia.

. Wla¢ do zbiornika wytacznie zimna $mietane.

Poziom $mietany moze nigdy siega¢ poziomu
podstawy pompy (rys. 61 7).

W przypadku modelu HENDI 2,5 nie wlewa¢ wie-
cejniz 2,5 L $mietany do wyjmowanego zbiornika.
W przypadku modelu HENDI 9/6 nie wlewad
wiecej niz 9 | do wiekszego wyjmowanego po-
jemnika lub nie wiecej niz 6 L do mniejszego wyj-
mowanego pojemnika.

Obréci¢ pokretto .regulator $mietany” do zada-
nego potozenia (patrz pkt 2.6 (rys. 9).

. Aby dozowacd bita $mietane, nacisnac przycisk

w celu podania odpowiedniej ilosci (rys. 8.
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e Przy uzupetnianiu zbiornika unikac lania
Smietany bezpos$rednio na pompe.

e Upewni¢ sie ze cukier jest dobrze rozpusz-
czony w $mietanie. Moze on blokowac¢ wsysanie
Smietany przez silikonowy wezyk.

e W kazdym wypadku, dodanie cukru w ilosci
wieksze] niz 8%-10% w stosunku do ptynnej
Smietany nie jest wskazane, moze ono ograni-
czy¢ spienianie Smietany.

UWAGA!

* Nigdy nie dodawac statych elementow takich jak
orzechy czy czekolada. Moze to zablokowac pra-
ce pompy oraz uszkodzi¢ urzadzenie.

* Unikac pracy pompy ,,na sucho”.

e W trakcie pracy zbiornik musi by¢ zawsze za-
mkniety, zabezpiecza to produkt przed dostawa-
niem sie do niego kurzu i innych zanieczyszczen.

¢ Przed pobraniem bitej Smietany upewnic sie,
Zze temperatura wskazywana na wyswietlaczu
wynosi pomiedzy +1°C a +5°C. Wyzsze tempera-
tury uniemozLliwia wtasciwe ubicie i zachowanie
$mietany.

2.3 REGULACJA CZASOWA (TYLKO MODEL HENDI 9/6)

Funkcja ta jest przydatna, gdy konieczne jest czeste

przygotowywanie $mietany o statych porach. W do-

starczonym urzadzeniu parametr czasu podawania

jest wyzerowany. Aby wprowadzi¢ wartos¢, wyko-

nac¢ nastepujace czynnosci:

1.Nacisna¢ przycisk .SET", na wyswietlaczu wska-
zana zostanie wartos¢ ,.0.0", jednoczesnie naci-
snaé przycisk .ON/OFF", aby wprowadzi¢ nowa
wartos¢. Naciskal przycisk, aby zmienia¢ war-
tos¢ na wyswietlaczu co 0,2 sekundy do maksy-
malnej wartosci 6 sekund, nastepnie wyswietlona
zostanie ponownie warto$¢ zero i cykl zostanie

rozpoczety od nowa. Nacisnac i przytrzymac przy-
cisk ,ON/OFF", wartosci na wyswietlaczu beda
sie szybko zmieniac.

2.Zwolni¢ przycisk, aby zatwierdzi¢ czas podawa-
nia. Na wyswietlaczu wskazana zostanie tempe-
ratura $mietany.

3.Nacisna¢ przycisk dozowania, pompa zostanie
uruchomiona i dziata¢ bedzie do uptywu zadane-
go czasu.

4.Aby zresetowac albo zmieni¢ wartos¢ czasu,
wykonac powyzsze czynnosci.

2.4 REGULACJA TEMPERATURY (TYLKO MODEL HENDI 9/6)

Funkcja ta jest przydatna w przypadku, gdy wy-

magana jest regulacja temperatury termostatu w

zbiorniku produktu. Aby wprowadzi¢ nowa wartosé

temperatury, wykonac nastepujace czynnosci:

1.Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest podtaczone do
sieci (zapalona prawa czerwona dioda przycisku
ON/OFF] i czy urzadzenie jest wytgczone (lewa
dioda przycisku ON/OFF wytaczona).

2.Nacisnac¢ jednoczeénie przyciski ,ON/OFF" i ,SET",

na wyswietlaczu wskazana zostanie temperatura
termostatu.

3.Przytrzymujac przycisk “SET" nacisna¢ przycisk
.ON/OFF", aby wprowadzi¢ nowa warto$¢ tempe-
ratury.

4.Po wyswietleniu nowej wartosci zwolnic przyciski
.SET" i ,ON/OFF", aby zapisa¢ dane. Uruchomic
urzadzenie naciskajac przycisk .ON/OFF" (lewa
czerwona dioda jest zapalona).



2.5 WYSWIETLANIE ALARMU (TYLKO MODEL HENDI 9/6)

Jesli na wyswietlaczu pojawi sie ponizszy symbol,
oznacza to zawarcie sony.

Jesli na wyswietlaczu pojawi sie ponizszy symbol,
oznacza to odtaczenie sondy

W obu przypadkach wymagana jest interwencja serwisanta.

2.6 REGULACJA MASZYNY DO BITEJ SMIETANY

Rys. 9

Rys. 10

Urzadzenie przeznaczone jest do ubijania Swiezej
Smietany, smietany kremoéwki i roslinnej o zawar-
tosci ttuszczu od 26 do 40%.

W celu uzyskania wtasciwie ubitej Smietany, ope-
rowaé ,regulatorem $mietany” umieszczonym w
bocznej czesci pompy i wybrac najlepsze sposrod
9 dostepnych ustawien w zaleznosci od rodzaju
$mietany oraz od kofcowe| formy ubitej Smietany.

Obréci¢ pokretto tak aby wskazywato wartosci (1,
2,..) w celu uzyskania mniej ubitego produktu. Gdy
pokretto jest w potozeniu |(..,8, 9] produkt kofcowy
jest bardziej ubity i lekki (rys 9).

SUGESTIA

Otrzymanie wtaéciwej mieszanki $mietany i powie-
trza, ktora zapewnia uzyskanie doskonale ubitej
Smietany mozliwe jest za pomoca regulatora.

UWAGA!

W celu poprawnej regulacji sugeruje sie rozpo-
czecie pracy od potozenia nr 1 zmieniajac po-
krettem poziomy az do pozycji, w ktorej otrzyma-
ny zostanie wtasciwy rodzaj produktu.
Ustawienia zaleza od rodzaju Smietany.

Niektore smietany roslinne i $mietany z duza za-
wartoscia ttuszczu nie zostana ubite, jesli regula-
tor ustawiony jest w wysokim potozeniu.

Za kazdym razem upewnic sie czy wskaznik znaj-
duje sie doktadnie w danym potozeniu. Wskaznik
nie moze znajdowac sie miedzy dwoma potoze-
niami. (rys. 10).

. @



3. KONSERWACJA

UWAGA!

Nie rozpoczyna¢ czynnosci konserwacyjnych
urzadzenia bez wczesniejszego upewnienia sie ze
jest ono wytaczone i znajduje sie w pozycji STOP
lub odtaczone jest ono od zasilania.

W przypadku probleméw upewnic sie, ze nie sa

one spowodowane brakiem serwisowania. W
przeciwnym wypadku wezwac serwis. W przy-
padku koniecznosci wymiany czesci, wymieni¢
je na ORYGINALNE w autoryzowanej jednostce.

3.1 MYCIE | SMAROWANIE

Obecnoéc ttuszczu w Smietanie utatwia namnazanie
sie bakterii i grzybow. Niezbedne jest doktadne my-
cie i czyszczenie wszystkich czesci stykajacych sie
z produktem. Elementy nierdzewne i/lub plastikowe
uzyte w naszych urzadzeniach zgodne sa z wszel-
kimi normami i standardami miedzynarodowymi.
Pomimo iz sa one tatwe w utrzymaniu i myciu,
nie zapobiegna rozwojowi bakterii i grzybéw spo-
wodowanemu niewtasciwym i niewystarczajacym
oczyszczaniem.

Producent zaleca mycie zbiornika i pompy przynaj-
mniej dwa razy w tygodniu, zgodnie z zaleceniami
sanitarnymi obowiazujacymi w danym kraju.
Wieczorem, po zakonczeniu sprzedazy, w przypad-
ku kiedy nie jest przewidywany kompleksowy pro-
ces czyszczenia, zaleca sie rozmontowanie oraz
doktadne umycie i zdezynfekowanie dyszy konco-
wej o ksztatcie gwiazdki, obudowy, rekawa i kana-
likow wylotowych.

Okresowo zdjac pierscienie typu O-ring za pomoca
wtasciwego ekstraktora i doktadnie je wymyc.

Aby doktadnie wymy¢ urzadzenie, wykonac naste-

pujace czynnosci:

1. Wytaczy¢ urzadzenie, odtaczy¢ od Zrodta zasi-
lania, wyja¢ wewnetrzne czeéci oraz rekaw po-
krywajacy przewdd (rys. 11), nastepnie usunagc
resztki Smietany.

2. Zamknac przewdd i nalac ciepta wode do zbior-
nika (temp. nie wyzsza niz 40°C). Doktadnie wy-
my¢ zbiornik woda ze $rodkiem myjacym. Pozo-
stawi¢ roztwér na chwile w zbiorniku.

3. W tym momencie mozna przeprowadzi¢ cykl
namaczania. W tym celu nalezy nacisnac i przy-
trzymac przycisk dozowania przez maksymalnie
3-4 sekundy.

@32




Rys. 12

Rys. 13

Rys. 14

Rys. 15

o~

W tym czasie na wy$wietlaczu pojawi sie komu-
nikat (--) i zapali sie dioda ,CLEAN", ktéra zga-
$nie po zwolnieniu przycisku. Uwaga: aby zapo-
biec zuzyciu pompy, uruchamiac jg wytacznie na
czas niezbedny do czyszczenia.

. Aby zdjac gtowice dozujaca, obrdcié ja w lewo: a) wy-

sunac dysze dozujaca i rozmontowacd ja (rys. 12),
b) wyja¢ rekaw i wysuna¢ z niego kanalik (rys.
13), obréci¢ pompke w prawo, aby ja wyjac. Do-
ktadnie wymyc¢.

. Wykonac ponizsze instrukcje, aby zdemontowac

pompe: a) odkreci¢ dwa pokretta; b) zdja¢ po-
krywe (rys. 14), c] wyja¢ wirnik z topatkami, d)
wyjac przegrode i gumowy zawdr, e} wyjac re-
gulator $mietany, sprezyne i przewdd zasysaja-
cy. Umy¢ woda ze srodkiem myjacym, przewdd
zasysajacy wyczyscic¢ pretem, nastepnie odkazi¢
(rys. 15).

. Aby ponownie zamontowa¢ pompe, wykonac

powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci, pa-
mietajac, aby natozy¢ cienka warstwe smaru na
wirnik.

. Oprézni¢ zbiornik, dobrze wyptuka¢ go woda i

odkazi¢. Przed ponownym rozpoczeciem wytwa-
rzania bitej Smietany, doktadnie usunac¢ srodek
dezynfekujacy.

. Zamontowac dysze, rekaw, kanalik i pompe.
. Nacisna¢ przycisk ON/OFF, tak aby zapality sie

obie diody LED.

UWAGA!
¢ Aby zapewni¢ odpowiednia konserwacje plasti-

kowych elementéw i wirnika, nigdy nie uzywac do
mycia rozpuszczalnikéw ani rozcienczalnikow.
Srodki chemiczne do dezynfekcji stosowac zgod-
nie z obowiazujacymi normami i ostroznie.

Po kazdym odkazeniu nie dotykac oczyszczo-
nych czesci rekami, recznikami ani gabkami.
Nie uzywac¢ pompy ,.na sucho”.



4. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM

POTENCJALNE PRZYCZYNY

ROZWIAZANIA

Urzadzenie nie dziata, kontrolki sa
wytaczone (HENDI 9/6)

Brak zasilania

Sprawdzi¢ napiecie sieci

Zadziatat automatyczny przerywnik
albo bezpieczniki

Wezwac serwis

Urzadzenie jest wtaczone, ale
temperatura w zbiorniku nie spada

Urzadzenie nie jest uruchomione

Naciskac przycisk gtowny ON/OFF do
momentu zapalenia sie obu kontrolek

Brak substancji chtodzacej

Wezwac serwis

Produkt w zbiorniku
jest zamarzniety

Nieprawidtowa temperatura
termostatu

Wezwac serwis

Ubita Smietana jest w formie ptynnej

Nieprawidtowa regulacja pompy

Przetaczy¢ ,regulator Smietany”
do potozenia wyzszego.

Zapchany zawor

Wymy¢ czesci i zawor

Nieodpowiedni rodzaj Smietany

Uzyc¢ innego rodzaju $mietany

Ubita $mietana dozowana jest zbyt
wolno i jest zbyt napowietrzona

Nieprawidtowa regulacja pompy

Przetaczy¢ .regulator Smietany”
do potozenia nizszego.

Nieprawidtowe potozenie wskaznika

Ustawi¢ wskaznik w odpowiednim
potozeniu

Pompa pracuje, ale produkt
nie jest dozowany

Mozliwe zapchanie kanalika i dyszy

Umy¢ kanalik i dysze ciepta woda

Urzadzenie jest wtaczone,
przycisk dozowania wcisniety,
ale pompa nie uruchamia sie

Podano zbyt duzo produktu

Odczekac kilka sekund az wtaczy sie
przekaznik cieplny i nie przepetnia¢
urzadzenia

5. ZALACZNIKI

5.1 SPECYFIKACJA URZADZENIA

Model Wymiary Masanetto  Pojemnos¢  Wydajnos¢ Moc Napiecie Gaz
(mm) (kg) (U) (kg/h) (kW) (V)
0,09 kg
HENDI2,5 230x560x(H)430 25 2,5 50 0,5 230 R 134 A
0,09 kg
HENDI9/6  295x520x(H)520 37 6/9 100 0,5 230 R 134 A




5.2 SCHEMAT KRAZENIA PLYNU CHLODNICZEGO

MV

Linia
elektryczna

MC

Kompresor

Filtr

LF
Linia przeptywu
ptynu
chtodzacego

MV

Silnik
wentylatora

SC

Zamiennik
ciepta

CA

Rurka
kapilarna

co

Kondesator
powietrza

EV

Odparowywacz



5.3 HENDI 9/6 SCHEMAT INSTALACJI ELEKTRYCZNEJ
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HENDI 2,5
Schemat instalacji elektrycznej czarny
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5.4 CZESCI ZAMIENNE

Zamawiajac czesci zamienne zaleca sie podanie
numeru seryjnego, danych technicznych (napiecie,
moc, fazy), co utatwi identyfikacje komponentu. Aby
zamowic¢ czeéci zamienne sprezarki, zawsze podaé
model okreslony na tabliczce znamionowej silnika.

W przypadku koniecznosci wymiany czesci, wymie-
ni¢ je na ORYGINALNE w autoryzowane] jednostce.
Producent nie odpowiada za uszkodzenia wynikaja-
ce z uzywania nieoryginalnych czesci.

1

|
|
HENDI 2,5 :
I
|
10 L
LP. Opis LP.  Opis
1 Silnik 10 Pokrywa
2 Paneltylny 11 Wspornik tacki ociekowej
3 Panelboczny 12 Pierscien 0-ring 2018
4 Termometr 13 Wspornik tacki ociekowej
5  Grupa przetacznika 14 Tackaociekowa
6  Panelprzedni 15 Rekaw
7 Pierscien 16 Watek
8  Parownik 17 Wspornik izolujacy
9 Wyjmowany zbiornik 18 Pierscien
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LP. Opis LP.  Opis

1 Skraplacz powietrzny 8 Podstawa

2 Filtr 9 Sprezarka 220/240 50-60/1
3 Termostat 10 Skraplacz

4 Podktadka ustalajaca 11 Silnik wentylatora

5  Nozki 12 Wspornik silnika wentylatora
6 Wspornik 13 przekaznik

7 Zacisk kablowy PA84 14 Klixon




HENDI 2,5

LP. Opis LP.  Opis

1 Dyszaw ksztatcie gwiazdki 13 Regulator $mietany
2 Ostona przeciwbryzgowa 14 Uszczelka

3 Uszczelka 15 Sprezyna

4 Wylot 16 Pokretto

5  Uszczelka 17 Pokrywa pompy
6 Kanalik 18 Zawor

7 Rekaw 19 Uszczelka

8  Wtyczka 20 Przegroda

9 Uszczelka 21 topatka

10 Korpus pompy 22 Uszczelka

11 Przewdd gumowy (0,135 m) 23 Wirnik

12 Gtowica przewodu 24 Pompa




HENDI 9/6

26 26

1\

16—

Y

Q‘
NS
12

14 13 14
e
'—1 0
e

9

LP. Opis LP.  Opis

1 Pokrywa 17 Klamra

2 Parownik 18 Silnik 230/50/1

3 Pierscien 19 Kartarozdzielcza

4 Pierscien sprezynujacy 20 Czujnik temperatury

5  tozysko 21 Gniazdko

6 Watnapedowy 22 Przetacznik

7 Pas 23 Wspornik tacki ociekowej
8  Paneltylny 24 Tabliczka przednia

9 Kotko prowadnicy 25  Wspornik tacki ociekowe]
10 Napinacz pasa 26 Tacka ociekowa

11 Pierscien Segera 27 Pierscien 0-ring 2018

12 Podktadka ustalajaca 28 Pierscien

13 tozysko wateczkowe 29 Wyjmowany zbiornik 6 |
14 Pierscien 0-ring 2137 30 Wyjmowany zbiornik 9 |
15 Ptyta wspornikowa 31 Rekaw

16 Panel boczny 32 Wspornik
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LP. Opis LP.  Opis

1 Filtr 9 Zacisk kablowy PA84

2 Skraplacz powietrzny 10 Podstawa

3 Karta 11 przekaznik

4 Nozki 12 Klixon

5  Podajnik 13 Sprezarka 220-240/50-60/1
6 Silnik wentylatora 14 Kondensator

7 Zacisk kablowy 15 Podktadka ustalajaca

8  Nozki
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LP. Opis LP.  Opis
1 Ostona przeciwbryzgowa 13 Gtowica przewodu
2 Dyszaw ksztatcie gwiazdki 14 Regulator Smietany
3 Uszczelka 15 Uszczelka
4 Wylot 16 Sprezyna
5  Prowadnicarury 17 Pokretto
6  Uszczelka 18 Pokrywa pompy
7 Kanalik 19 Zawor
8  Rekaw 20 Uszczelka
9 Uszczelka 21 Przegroda
10 Uszczelka 22 topatka
11 Korpus pompy 23 Pompa
12 Przewdd gumowy (0,230 m) 24 Wirnik




6. GWARANCJA

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasci-
we funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie
w ciagu jednego roku od daty zakupu, zostanie
bezptatnie usunieta lub urzadzenie zostanie wy-
mienione na nowe, o ile byto uzytkowane i kon-
serwowane zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto
wykorzystywane w niewtasciwy sposob lub niez-
godnie z przeznaczeniem. Postanowienie to w zad-
nej mierze nie narusza innych praw uzytkownika

wynikajacych z przepisow prawa. W przypadku
zgtoszenia urzadzenia do naprawy lub wymia-
ny w ramach gwarancji nalezy poda¢ miejsce i
date zakupu urzadzenia i dotaczy¢ dowdd zakupu
(np. paragon). Zgodnie z nasza polityka ciagtego
doskonalenia wyrobéw zastrzegamy sobie prawo
do wprowadzania bez uprzedzenia zmian w wy-
robie, opakowaniu oraz danych technicznych po-
dawanych w dokumentacji.

7. WYCOFANIE Z UZYTKOWANIA | OCHRONA SRODOWISKA

Urzadzenie zuzyte i wycofane z uzytkowania nalezy
zutylizowac zgodnie z przepisami i wytycznymi ob-
wiazujacymi w momencie wycofania urzadzenia.

Materiaty opakowaniowe, jak tworzywa sztuczne i
pudta, nalezy umieszcza¢ w pojemnikach na od-
pady wtasciwych dla rodzaju materiatu.
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FOOD SERVICE EQUIPMENT

Hendi B.V.

Steenoven 21

3911 TX Rhenen, The Netherlands
Tel: +31(0)317 681 040

Fax: +31(0)317 681 045
Email: info@hendi.eu

Hendi Polska Sp. z 0.0.
ul. Magazynowa 5
62-023 Gadki, Poland
Tel: +48 61 6587000
Fax: +48 61 6587001
Email: info@hendi.pl

Find Hendi on internet:
www.hendi.eu

www.facebook.com/HendiFoodServiceEquipment

www.linkedin.com/company/hendi-food-service-equipment-b.v.

www.youtube.com/HendiEquipment

- Changes, printing and typesetting errors reserved.
- Producent zastrzega sobie prawo do zmian

oraz btedow drukarskich w instrukcji
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