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1. Przeznaczenie grilla stykowego

Grill stykowy przeznaczony jest do profesjonalnego uzytku w zaktadach
zbiorowego zywienia przez przeszkolony personel. Stuzy do obrobki termiczne;j
pieczywa przez podgrzewanie lub lekkie przypiekanie.

Rys.1. 000.GS-1.N

Charakterystyka techniczna grilla.

Tabela 1. Charakterystyka grilla

Dane techniczne 000.GS-1.N
Wysokosé 192 mm
Szerokos¢ 273 mm
Dhugosé 328 mm
Moc catkowita 1,6 kW
Powierzchnia robocza 2x256x256
Masa urzadzenia. 8,3 kg
Napigcie znamionowe i rodzaj pradu 230V ~
Stopien ochrony przed woda IP 32
Klasa zabezpieczenia przed porazeniem elektrycznym I
Grubo$¢ minimalna wsadu 30mm




2. Opis techniczny.

Grill wykonany jest z wysokogatunkowych blach nierdzewnych co
zapewnia wysoka estetyke. Powierzchnie grzewcze pokryte sa wysokiej jakosci
materiatem temperaturo odpornym, zapewniajacym dobra jako$¢ powierzchni.
Zainstalowany regulator zapewnia ptynne sterowanie temperaturg powierzchni
roboczej w zakresie 50 + 250°C. Grill 000.GS-1.N posiada minimalna grubosé
wsadu do opieczenia dwodch stron jednoczesnie rowng 30mm.

1- Uchwyt cz¢s$ci gorne;.
2- Czg$¢ gorna.

3- Plyta grzejna gorna.

4- Zawias.

5- Czes¢ dolna.

6- Plyta grzejna dolna.

7- Lampka sygnalizacyjna.
8- Regulator temperatury.



3. Budowa — opis konstrukcji.

Grill posiada dwie czgSci grzewcze wykonane z stopu aluminium,
pokrytego wysokiej jakosci materiatem temperaturo odpornym, ktore znajduja
si¢ W obudowie z blachy nierdzewnej. Cze¢$¢ gorna jest ruchoma, co pozwala na
rownomierne przycisniecie podgrzewanego produktu. W dolnej czgsci robocze;j
od czota znajduje si¢ wyskalowane pokretto regulatora temperatury w zakresie
50 + 250°C, lampke sygnalizujaca prace elementéw grzejnych. Przewod
zasilajacy z wtyczka stuzy do podlaczenia urzadzenia do gniazda zasilajacego.

4. Instalowanie grilla elektrycznego.

Grill ustawi¢ w pomieszczeniu dla niego przeznaczonym na podiozu
twardym, niepalnym w odleglosci minimum 50 mm od $ciany i innych
urzadzen.

Grill wyposazony jest w gigtki przewdd przytaczeniowy z wtyczka N+Z
16A, ktora musi by¢ podiaczona do gniazda tego samego typu zasilanego
z zabezpieczeniem- wylacznikiem instalacyjnym S301B 16A z wytacznikiem
r6znicOWO0- pradowym In = 25A, IAn = 30mA.

Gniazdo przylaczeniowe musi posiada¢ wazne pomiary skutecznosci
ochrony od porazen elektrycznych.
Jezeli przewéd przylaczeniowy ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢
wymieniony u wytworcy lub w specjalistycznym zakladzie naprawczym
albo przez wykwalifikowana osobe w celu unikniecia zagrozenia.

5. Warunki bezpieczenstwa i higieny pracy.

W celu uniknigcia mozliwosci powstania wypadku poparzenia obstugi
lub porazenia pradem elektrycznym z powodu nie umiejetnego obstugiwania
grilla elektrycznego nalezy:

e zaznajomi¢ obstluge =z zasadami prawidlowe] eksploatacji grilla
elektrycznego na podstawie niniejszej dokumentacji techniczno ruchowej,

e zaznajomi¢ obstuge z podstawowymi przepisami eksploatacji urzadzen
elektrycznych, z zasadami bezpiecznej pracy w pomieszczeniach
kuchennych oraz z zasadami udzielania pierwszej pomocy w nagtych
wypadkach,

e zwracac szczeg6lng uwage na to, aby ostony elementow elektrycznych pod
napieciem byly zawsze zatozone 1 przymocowane,



e przed przystgpieniem do naprawy 1 konserwacji grilla elektrycznego
bezwzglednie odlaczy¢ grilla od sieci elektryczne;j.

e nie przystgpowaé do pracy na urzadzeniu w przypadku Stwierdzenia
uszkodzenia elementow grzejnych lub elementéw sterujacych znajdujacych
si¢ na zewnatrz urzadzenia,

e nie dopuszcza¢ do oblewania Ilub zmywania grilla -elektrycznego
strumieniem wody,

e napraw urzadzenia powinien dokonywa¢ odpowiednio przeszkolony
pracownik.

e w przypadku peknigcia powierzchni plyty grzewczej urzadzenie nalezy
natychmiast odlgczy¢ z zasilania.

6. Instrukcja obshugi grilla elektrycznego.

Przed wlaczeniem grilla elektrycznego do sieci sprawdzi¢ czy pokretio
regulatora znajduje si¢ w potozeniu ,,I”

Wtozy¢ w gniazdo wtyczke przewodu zasilajacego. Pokrecajac pokretto
W prawo nastgpi zalgczenie urzadzenia. Regulator temperatury bedzie
dawkowat temperature na powierzchni ptyt grzejnych w zaleznos$ci od nastawy.

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenie nalezy nastawi¢ na
maksymalng temperature, wygrzewa¢ 30 minut, w tym czasie moze
wystapi¢ dymienie spowodowane wypalaniem Srodkow konserwujacych.

Po catkowitym ustgpieniu dymienia mozna, W zaleznosci od rodzaju
podgrzewanych produktow ustawi¢ pokrettem zadang temperature. Dzigki
zastosowaniu regulatora temperatury mozna zwigksza¢ lub zmniejszaé
temperature grzania w zakresie 50 + 250°C. Wiaczenie zespolu grzejnego
sygnalizuje lampka. Osiggni¢cie ustawionej temperatury powierzchni roboczej
sygnalizuje zgasnigcie lampki zielonej.

W trakcie podgrzewania nalezy zwrdci¢é uwage, aby $ciekajacy thuszcz
nie wyciekal poza ryfle plyty

Po zakonczeniu smazenia nalezy wylaczy¢ urzadzenie przekrecajac
pokretto regulatora w lewo w pozycje ,,I” — zgasnie wowczas lampka.

W celu oczyszczenia plyty roboczej z pozostalych resztek po
przypiekaniu nalezy odczekaé, az plyta ostygnie. Do usuwania spalonych
resztek produktow powstalych w trakcie procesu przypiekania najlepiej stuzy
wilgotna szmatka z ptynem np. Ludwik .



7. Instrukcja konserwacji i remontu.

Przed przystapieniem do konserwacji lub remontu grilla elektrycznego nalezy
bezwzglednie wylaczy¢ urzadzenie z sieci.

Konserwacja ciaggla /codzienna/ urzadzenia polega na usunigciu
zanieczyszczen przez dokladne mycie plyty elektrycznej $cierka zmoczong
W cieptej wodzie z dodatkiem srodkéw czyszczacych 1 wytarcie do sucha czystg
Scierka.

Konserwacj¢ okresowa grilla elektrycznego nalezy przeprowadzi¢ raz
W miesigcu.

Podczas konserwacji nalezy sprawdzi¢:

e jakos$¢ przewodu zasilajacego
e prawidlowo$¢ dziatania poszczegolnych elementow.

Przeglad okresowy dokona¢ raz w roku. Przeglad obejmuje czynnosci
zwigzane z ustaleniem stopnia zuzycia lub uszkodzenia poszczegdlnych
elementow i czeSci urzadzenia.

W zakres remontu kapitalnego wchodzg czynnos$ci wykonane podczas
przegladu okresowego 1 remontu biezagcego oraz wymiana elementow
uszkodzonych mechanicznie.

Nalezy zwroci¢ uwage na zuzycie takich elementéw jak:
elementy grzejne,
urzadzenia sterujace elementami grzejnymi,
zuzycie obudow stalowych,
jakos$¢ elementoéw izolacyjnych,
stan pokry¢ antykorozyjnych.
jakos$¢ przewodu zasilajacego

Konserwacj¢ okresowa, przeglad okresowy, remont biezacy 1 kapitalny
powinien wykonywa¢ odpowiednio przeszkolony konserwator lub odpowiedni
warsztat remontowo-montazowy.

8. Pakowanie, ladowanie i transport.

Grill elektryczny pakowany jest zgodnie z obowigzujgcymi normami.
Ladowanie grilla na $rodki transportu, roztadowanie oraz przenoszenie powinno
odbywac si¢ przy pomocy odpowiednich mechanizméw dzwigowych. Transport
powinien odbywac si¢ krytymi srodkami transportu.



W czasie transportu grill elektryczny powinien by¢ zabezpieczony przed
przesuwaniem, przewracaniem, silnymi wstrzgsami oraz innymi uszkodzeniami
mechanicznymi.

9. Wykaz czeSci zamiennych.

llos¢ szt. |Nazwa czesci (zespotu) Nr kolejny |Numer rysunku lub normy
2|Ptyta grzewcza 1/0.GS.01.512.05.01
2|Grzatka 2(A 1031
1{Regulator temperatury 3(55.17042.060
1{Lampka 4(C0 27500GN 230V
1{Pokretto 5/110.224
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10. Uwagi koncowe.

Producent  zastrzega  sobie  prawo  zmian  konstrukcyjnych
niepogarszajacych warunkow pracy, bezpieczenstwa i jakosci wyrobu.

Uwaga !
Podczas pierwszego uruchomienia fabrycznie nowego urzadzenia
nastepuje wydzielania si¢ nieprzyjemnych zapachow pochodzacych
z naturalnego wypalania si¢ zakonserwowanej plyty grzewczej.
Zapachy po pierwszym wypalaniu zanikaja.

11. Schemat elektryczny.
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Rys.2. Schemat elektryczny.



WYKAZ PUNKTOW ZBIERANIA ZUZYTEGO SPRZETU

Operator punktu zbierania Wojewédztwo Miasto Adres punktu zbiorki
ARGO-FILM Lublin lubelskie Lublin 20-231 Lublin ul. Zadgbie 62
ARGO-FILM L6dZ 1odzkie Lodz 90-272 L.6dzZ ul. Wschodnia 29
ARGO-FILM Mtawa mazowieckie Mtawa 06-500 Mtawa ul. Sadowa 14
ARGO-FILM Nadarzyn mazowieckie Nadarzyn 05-830 Nadarzyn ul. Pruszkowska 23
ARGO-FILM Tarnéw matopolskie Tarnéw 33-100 Tarnéw ul. Fabryczna 7a
ARGO-FILM Wroctaw dolno$lgskie Wroctaw 52-015 Wroctaw ul. Krakowska 180
Biosystem S.A. matopolskie Alwernia 32-566 Alwernia ul. Olszewskiego 25
ECO-CARS Sp. z 0.0. wielkopolskie Poznan 61-362 Poznan ul. Forteczna 14a
EKO-HARPOON Oddziat | 7 owieckie Czastkow 1 5157 Czosn6w Czastkéow Mazowiecki 158
Czastkow Mazowiecki Mazowiecki
EKO-HARPOON Oddziat . Rejowiec 22-169 Rejowiec Fabryczny ul. Cementowa

L lubelskie
Rejowiec Fabryczny Fabryczny 20
EKO-PLUS Krakow matopolskie Krakéw 30-382 Krakow ul. Biskupinska 15
EKO-PLUS Staporkow swictokrzyskie Staporkoéw Staporkow, ul. Staszica 9
Ekoren DKE dolnoslaskie Otlawa 55-200 Otawa Godzikowice, ul. Stalowa 12
EKO-SORT Slaskie Bielsko-Biata |43-300 Bielsko-Biata ul. Katowicka 130
Elektroztom Slaskie Slemien 34-323 Slemien 561
KARAT Elektro Recykling kujawsko-pomorskie | Lubicz 87-162 Lubicz ul. Torunska 64
KGHM Ecoren S.A. dolnoslaskie Rudna 59-305 Rynarcice, Rynarcice 38
LECH-MET dolnoslaskie Zmigréd 55-140 Zmigrod ul. Kosciuszki 9
MB Recykling swigtokrzyskie Piekoszow 26-065 Piekoszow ul. Czarnowska 56
MK-Tech Electrorecycling S.A. | kujawsko-pomorskie | Bydgoszcz 85-880 Bydgoszcz, Ul. Torunska 304
P'P.'H'.U' PO.LBLUME mazowieckie Géra . 05-530 Gora Kalwaria, ul. Adamowicza 4
Zbigniew Miazga Kalwaria
P.W. BOWI $laskie Czgstochowa |42-202 Czgstochowa ul. Ogrodowa 64A
1. 30-556 Krakéw ul. Drewniana 6,
PHU EKOPARTNER matopolskie Krakow 2. Radzikowskiego 37,
3. Pottanki 76-78

Przedsigbiorstwo Produkcyjno
Handlowo Ustugowe ABBA- kujawsko-pomorskie | Torun 87-100 Torun, ul. Kluczyki 17-21
EKOMED Sp. z 0. 0.
PTH Technika Sp. z o.0. Slaskie Gliwice 44-102 Gliwice ul. Toszecka 2
SCU Slaskie Centrum Utylizacji | $laskie Katowice 40-696 Katowice, ul. Asnyka 32
Serwisownia mazowieckie Warszawa 01-919 Warszawa ul. Wolczynska 133

a1 Tomaszow 97-200 Tomaszoé6w Mazowiecki, ul. Wysoka
Terra S.A. l6dzkie Mazowiecki | 61/65;

L Grodzisk 05-825 Grodzisk Mazowiecki, ul. Traugutta
Terra S.A. mazowieckie o
Mazowiecki |42

WELTMAR $laskie Bielsko-Biata |43-300 Bielsko-Biata ul. Podwale 53a




Prawidlowe usuwanie produktu
(zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Oznaczenie umieszczone na produkcie lub w odnoszacych si¢ do niego
tekstach wskazuje, ze produktu po okresie uzytkowania lub po utracie cech
uzytkowych nie nalezy usuwac z innymi odpadami. Aby unikna¢ szkodliwego
wptywu na $rodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego
usuwania odpadow, prosimy o oddzielenie produktu od innego typu odpadow
oraz odpowiedzialny recykling w celu promowania ponownego uzycia zasobow
materialnych jako statej praktyki.

W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego dla
srodowiska recyklingu tego produktu, uzytkownicy w gospodarstwach
domowych powinni skontaktowac si¢ z punktem sprzedazy detalicznej, w ktore;j
dokonali zakupu produktu lub organem wtadz lokalnych.

Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowa¢ si¢ ze swoim dostawcag
I sprawdzi¢ warunki umowy zakupu. Produktu nie nalezy usuwac razem
z innymi odpadami komercjalnymi.

*  OPAKOWANIE POWINNO BYC USUWANE ZGODNIE
Z OBOWIAZUJACYMI PRZEPISAMI




