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DO NABYWCOW I UZYTKOWNIKOW KUCHNI ELEKTRYCZNE]

Szanowni Panstwo!

Staliscie si¢ Panstwo posiadaczami nowego typu Kuchni Elektrycznej,
zaprojektowanej specjalnie z myslg o spetnieniu Panstwa oczekiwan. Mamy na-
dzieje, ze dzigki swoim zaletom Kuchnia Elektryczna bedzie Panstwu dlugo 1
dobrze stuzy¢. Zapoznanie si¢ 1 przestrzeganie niniejszej instrukcji obstugi za-
pewni dlugotrwale i niezawodne dziatanie Kuchni.

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzenia zmian w konstrukcji
wplywajacych na podwyzszenie waloréw eksploatacyjnych.

Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu.

UWAGA! Tylko osoba majaca uprawnienia moze dokonaé¢ podigczenia
Kuchni do sieci elektrycznej. Korzystajcie Panstwo z ustug fachowcow z
uprawnieniami.

UWAGA ! Przed przystapieniem do pracy piekarnik nalezy
odkonserwowa¢, przy pomocy delikatnych srodkéw myjacych.
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1. Przeznaczenie urzadzenia.
Kuchnie elektryczne z piekarnikiem elektrycznym przeznaczone sg do pro-
fesjonalnego uzytku w zakladach zbiorowego zywienia przez osoby prze-
szkolone. Stuzy do gotowania, smazenia i1 pieczenia potraw 1 ciast.

Kuchnia moze by¢ uzytkowana jako urzadzenie w ciggu technologicznym lini
700.

Rys.1. Widok ogdlny Kuchni elektrycznej z piekarnikiem.

2.Charakterystyka techniczna.

Dane techniczne 700.KE-6/PE-3
Wysokosé 850" mm
Szeroko$¢ 1200 mm
Glebokos¢ 700 mm
Moc catkowita 22,8 kW
Moc plyt 2x2kW + 4x 2,6 kW
Moc piekarnika 8,4 kW
Masa urzadzenia. 211 kg
[Napiecie zasilania 3 NPE 230V/400V 50Hz
Zakres regulacji temp. piekarnika 50°C - 250°C
Stopien ochrony 22
Klasa zabezpieczenia przed porazeniem elek- I
trycznym
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3. Opis techniczny.

3.1 Opis techniczny kuchni elektrycznej.

Kuchnia elektryczna posiada estetyczng sylwetke, wykonana jest z blach
nierdzewnych.

Gléwnym elementem kuchni elektrycznej jest ptyta gérna poz.1 na ktorej
wmontowane sg ptyty grzewcze (szt.6) wykonanych z zeliwa poz.3 plyty 2,6kW
@ 220 i poz. 2 ptyta 2kW @ 180. Wiaczanie poszczegllnych ptyt grzejnych
kuchni odbywa si¢ za pomocg 7-stopniowych przetagcznikéw poz.6 ktére umiej-
scowione sg na tablicy rozdzielczej przedniej czesci kuchni. Zataczenie ktorej-
kolwiek z ptyt grzejnych sygnalizuje zielona lampka poz.4. Pod plyta gérng
znajduje si¢ piekarnik elektryczny. Catos¢ wsparta jest na nogach regulowanych
poz.11.

3.2 Opis techniczny piekarnika elektrycznego.

Druga dolng czescig kuchni jest piekarnik przeznaczony do smazenia i
pieczenia na trzech poziomach , komora posiada gérny i dolny element grzejny z
mozliwos$cig wyboru grzania poz. 8 i ptynng regulacja temperatury sprz¢zony z
wylacznikiem sterowania piekarnika poz.9.

Cykl grzania piekarnika sygnalizuje Swiecenie zielonej lampki poz. 13
Komora posiada oswietlenie zalgczane pod§wietlanym wylacznikiem poz.12
mozliwe tylko po przekreceniu pokretta przetacznika termostatu 30° w prawo.
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Rys.2. Budowa kuchni z piekarnikiem 1-ptyta gorna, 2-ptytka grzejna 2kW

3-ptytka grzejna 2,6kW, 4-lampka sygnalizacyjna grzanie ptytek, 5-tablica, 6-pokretta
przetgcznika zakresu grzania ptyt grzejnych, 7-kominek,

8-przetqcznik rodzaju grzania piekarnika géra-dot, 9-wylgceznik sprzezony

z regulatorem temperatury, 10-drzwi komory piekarniczej, 11-noga z regulacjq,
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12-wytgcznik oswietlenia komory, 13-zielona lampka grzanie piekarnika, 14-szafka
4.Instalowanie urzgdzenia.

Kuchnig elektryczng potagczong z piekarnikiem jak i bez, nalezy ustawic
na twardym podtozu w pomieszczeniu dla niej przeznaczonym. W przypadku
ustawienia kuchni przy $cianie pomieszczenia minimalna odlegtos¢ powinna
wynosic:

¢ od sciany niepalnej, wg mozliwos$ci ustawienia ( min. 15 cm ).

¢ od Sciany chronionej tj. §ciany z materialéw tatwopalnych ale otynkowa-
nej lub zabezpieczonej w inny réwnorzedny sposéb nie mniej niz 30 cm.

¢ od Sciany niechronionej tj. sciany z drewna lub innych materiatéw tatwo-
palnych nie mniej niz 60 cm.

Nastepnie nalezy wypoziomowac¢ powierzchni¢ ptyt grzewczych przy pomocy
nozek regulowanych.

Kuchnia wyposazona jest w gietki przewdd przylaczeniowy z wtyczka
N+Z 3 x 32A, ktoéra musi by¢ podtaczona do gniazda tego samego typu
zasilanego przewodem 5 x 4mm” zabezpieczonego wytacznikiem instalacyjnym
S303 3B 40A z wytacznikiem réznicowo pradowym In = 40A, IAn = 30mA.
Gniazdo przylaczeniowe musi posiada¢ wazne pomiary skutecznosci prze-
ciwporazeniowej.
Jezeli przewdd przylaczeniowy ulegnie uszkodzeniu , to powinien on by¢
wymieniony u wytworcy lub w specjalistycznym zakladzie naprawczym
albo przez wykwalifikowana osobe¢ w celu unikniecia zagrozenia.

Uwaga !
Zabrania si¢ wlaczania kuchni bez ustawienia na plytach grzewczych

napelnionego naczynia, gdyz grozi to ich zniszczeniem. Podlaczenie kuchni
do instalacji elektrycznej musi dokonac¢ osoba posiadajaca aktualne upraw-
nienia ,,E”.

5.Warunki bezpieczenstwa i higieny pracy.

W celu uniknigcia mozliwosci powstania wypadku poparzenia obstugi lub
porazenia pragdem elektrycznym z powodu nie umiejetnego obstugiwania kuchni
elektrycznej nalezy:

e zaznajomi¢ obstuge z zasadami prawidtowej eksploatacji kuchni elektrycznej
dla zaktadéw zbiorowego zywienia na podstawie niniejszej dokumentacji
techniczno ruchowe;,
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e zaznajomi¢ obstuge z podstawowymi przepisami eksploatacji urzadzen elek-
trycznych, z zasadami bezpiecznej pracy w pomieszczeniach kuchennych
oraz z zasadami udzielania pierwszej pomocy w nagtych wypadkach,

e zwracac szczegllng uwage na to, aby ostony elementow elektrycznych pod
napig¢ciem byty zawsze zatozone i przymocowane,

e przed przystagpieniem do naprawy i konserwacji kuchni elektrycznej bez-
wzglednie odtaczy¢ kuchni¢ od sieci elektrycznej wytacznikiem giéwnym,

® nie przystgpowac do pracy na urzadzeniu w przypadku stwierdzenia uszko-
dzenia plyty grzejnej lub elementéw sterujacych znajdujacych si¢ na ze-
wnatrz urzadzenia,

¢ nie dopuszczac¢ do oblewania lub zmywania kuchni elektrycznej strumieniem
wody,

¢ napraw urzadzenia powinien dokonywa¢ odpowiednio przeszkolony pracow-
nik.

6. Instrukcja obstugi.

a) czynnosci zwigzane z uruchomieniem ptyt grzewczych
Przed uruchomieniem plyt grzewczych nalezy wszystkie pokretla przetaczni-
kow ustawi¢ w pozyciji ,,0”. Nastepnie pokretta przetacznikow wybranych
ptyt grzewczych ustawi¢ w potrzebnym potozeniu od ,,@” do 3:

Zataczenie ktorejkolwiek ptyty grzewczej kuchni elektrycznej sygnalizuje

lampka sygnalizacyjna umieszczona na tablicy rozdzielcze;.

b) czynnosci zwigzane z procesem technologicznym

Produkt przeznaczony do podgrzewania, smazenia lub gotowania nalezy umie-
sci¢ na ptycie grzejnej w odpowiednim naczyniu o Srednicy w przyblizeniu row-
nej lecz nie mniejszej od szerokos$ci plyty lub jej wielokrotnosci. Umozliwi to
jak najlepsze wykorzystanie oddawanego przez ptyte grzejng ciepta. W celu
przyspieszenia procesu gotowania lub smazenia potrawy nalezy korzysta¢ z ca-
tej mocy elementéw grzejnych ptyty /potozenie 3/. Po uzyskaniu zadanej tem-
peratury nalezy zmniejszy¢ moc plyty ustawiajac pokretto przelacznika w
zaleznosci od potrzeb w polozeniu od > do 2.

Parametry smazenia 1 pieczenia ustawiane s3g zgodnie z wymogami ga-
stronomii 1 praktyka na tego typu urzadzeniach.

Moce dla ptyty grzewczej.
Plyta grzewcza 2,0 kW O 180 Plyta grzewcza 2,6 kW @ 220
e 175W e _240W
1- 220 W 1-340 W
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e 300W o —450W
2-850W 2-1300 W
e 1I50W e 1750 W
3-2000 W 3-2600 W

Sposéb uruchomienia piekarnika elektrycznego

Chcac uruchomi¢ piekarnik nalezy wtozy¢ wtyczke do gniazda.

Nastepnie pokretto regulatora temperatury przekreci¢ w prawo o kat okoto
30° spowoduje to zalaczenie obwodu o$wietlenia i sterowania , nalezy wybraé
rodzaj grzania komory —gora-dot lub razem, nastawi¢ temperatur¢ obrobki po-
krettem regulatora, przy czym powinna zaswieci€ si¢ lampka kontrolna oznacza-
jaca grzanie.

Oswietlenie komory piekarnika wtaczane jest za pomocg podswietlanego prze-
tacznika w celu ulatwienia kontrolowania procesdw smazenia, pieczenia lub
rozmrozenia (zaleca si¢ wytaczac oswietlenie komory piekarnika).

CzynnoSci zwigzane z procesem smazenia i pieczenia.

Parametry pieczenia i smazenia ustawi¢ zgodnie z obowigzujacymi prze-
pisami kulinarnymi, jak réwniez zgodnie z praktyka przy obstudze tego typu
urzadzen.

ZALECA SIE PIECZENIE CIAST TYLKO NA DOLNYM POZIOMIE

Uwaga !
Ze wzgledu na prawidtowe rozgrzanie komory piekarnika wskazania termo-
metru sg wlasciwe dopiero po drugim wiaczeniu grzania. W pozycji ,,0” prze-
facznika rodzaju grzania i zatagczonym regulatorze swieci si¢ lampka zielona
grzanie piekarnika.

Uwaga !

Podczas pracy piekarnika mogg wystgpi¢ odksztatcenia Scian wewngtrznych
komory wypiekowej , ktore nie majg wpltywu na jakos¢ obrabianych produktéw.
Grzanie gora-dot  Grzanie gora Grzanie dot

7. Instrukcja konserwacji i remontu.
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Przed przystapieniem do konserwacji lub remontu kuchni elektrycznej nalezy
bezwzglednie wytaczy¢ urzadzenie z sieci .

Konserwacja ciagta /codzienna/ urzadzenia polega na usunig¢ciu zanie-
czyszczen przez doktadne mycie kuchni elektrycznej Scierka zmoczong w cieptej
wodzie z dodatkiem $rodkéw czyszczacych 1 wytarcie do sucha czystg Scierka.

Przewidujac dluzsza przerwe w uzytkowaniu urzgdzenia nalezy po-
wierzchni¢ zewnetrzne zeliwnych plyt grzejnych zakonserwowad olejem ma-
szynowym lub jadalnym.Konserwacja ciagla /codzienna/ piekarnika polega na
usuni¢ciu zanieczyszczen poprzez doktadne mycie wnetrza komory roboczej,
drzwi przy pomocy szmatki zmoczonej w goracej wodzie z dodatkiem $rodkéw
czyszczacych.

W celu wymontowania z komory roboczej piekarnika prowadnic musimy
unies¢ ja lekko do goéry 1 wyciagniecie do wnetrza komory. Po umyciu nalezy
wytrze¢ do sucha czystg szmatka.

Konserwacje okresowa kuchni elektrycznej nalezy przeprowadzi¢ raz w
miesigcu.

Podczas konserwacji nalezy sprawdzi¢:

e prawidlowos¢ potaczen przewodow elektrycznych,

® jakos¢ przewodow elektrycznych,

e prawidlowos¢ dziatania poszczegdlnych elementow.

Przeglad okresowy dokonac raz w roku. Przeglad obejmuje czynnosci zwigzane
z ustaleniem stopnia zuzycia lub uszkodzenia poszczegolnych elementow 1 cze-
Sci urzadzenia.

W zakres remontu kapitalnego wchodzg czynnosci wykonane podczas
przegladu okresowego i1 remontu biezgcego oraz wymiana elementow uszkodzo-
nych mechanicznie.

Nalezy zwrdci¢ uwage na zuzycie takich elementow jak:
plyty grzejne,
urzadzenia sterujace ptyt grzejnych 1 piekarnika,
grzatki elektryczne,
zuzycie obudow stalowych,
jakos¢ elementéw izolacyjnych,
stan pokry¢ antykorozyjnych.
Konserwacje okresowa, przeglad okresowy, remont biezacy 1 kapitalny po-
winien wykonywaé¢ odpowiednio przeszkolony konserwator lub odpowiedni
warsztat remontowo-montazowy.

8. Pakowanie, fadowanie i transport.

Kuchnie elektryczne pakowane s3 zgodnie z obowigzujgcymi normami.
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Fadowanie kuchni na srodki transportu, roztadowywanie oraz przenoszenie po-
winno odbywac si¢ przy pomocy odpowiednich mechanizméw dzwigowych.
Transport powinien odbywac¢ si¢ krytymi srodkami transportu. W czasie trans-
portu kuchnia elektryczna powinna by¢ zabezpieczona przed przesuwaniem,
przewracaniem, silnymi wstrzgsami oraz innymi uszkodzeniami mechaniczny-
mi.

9. Wykaz czeSci zamiennych.

Wykaz czesci zamiennych do Kuchni Elektrycznej

Lp. Nazwa czeSci typ lub nr rysunku
1. |Przetacznik 49.27215.000
2. |Wylgcznik W.1.2.6
3. |Lampka sygnalizacyjna GN CO - 27500
4. |Plyta grzewcza 2,6 kW 12.22463.019
5. |Plyta grzewcza 2,0 kW 12.18463.198

Wykaz czesci zamiennych do piekarnika.

Nazwa czeSci typ

Element grzejny gérny 1200W 230V A2889

Element grzejny dolny

Wytacznik 49.21015.300
Regulator B118250°C
Stycznik CI 4-9 037H3116 230V 50Hz
Przetgcznik 42.04400.019
Lampka sygnalizacyjna CO 27500 230V
Wytacznik o§wietlenia W 1.2.6.

10. Uwagi koncowe.

Producent zastrzega sobie prawo zmian konstrukcyjnych nie pogarszaja-
cych warunkéw pracy, bezpieczenstwa i jakosci wyrobu.

Gwarancja nie obejmuje wymiany zaréwek .
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11.Schemat elektryczny.
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