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WYJASNIENIE ZNACZENIA PIKTOGRAMOW

Uwaga niebezpieczenstwo!
Dotyczy rdéznych mozliwych zagrozen bezpieczernstwa stanowigcych
niebezpieczenstwo dla ludzi i/lub sprzetu.

Zagrozenie pozarem.

Zagrozenie porazeniem pradem elektrycznym.

Zagrozenie eksplozja.

Ryzyko poparzenia.

' éE Porady, wskazéwki, informacje.

UWAGA ! W przypadku osadzenia sie kamienia lub rdzy na jakimkolwiek detalu
wewnatrz komory, gwarancja nie zostanie uznana z powodu uzywania wody o ztej
twardosci lub niewtfasciwie dobranych parametrach pracy uzdatniaczy.
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WSTEP

WSTEP

Drodzy Panstwo,

Staliscie sie Pafistwo posiadaczami nowoczesnego pieca konwekcyjno — parowego Firmy Kromet,
zaprojektowanego specjalnie z myslg o spetnieniu Panstwa oczekiwan. Mamy nadzieje, ze dzieki
swoim zaletom piec ten bedzie Panistwu dtugo i dobrze stuzyc.

Piec wyposazony jest w cyfrowy panel sterowania z mozliwoscig zapisywania witasnych
przepisow, doktadng regulacjg temperatury oraz naparowania komory pieczenia. Jesli podczas
procesu obrébki nastgpi chwilowy (do 5min) zanik napiecia w sieci elektrycznej, obrébka bedzie
kontynuowana po powrocie energii elektrycznej.

Piece konwekcyjno — parowe z sondg termiczng serii PK, oferowane przez KROMET, to
wszechstronne urzadzenia, umozliwiajgce prowadzenie procesu obrébki termicznej
w bezpiecznych i higienicznych warunkach. Dzieki zastosowaniu innowacyjnych rozwigzan
technicznych, gwarantujg doskonate rezultaty we wszystkich rodzajach obrébki termicznej,
poczawszy od pieczenia, poprzez smazenie, grillowanie, duszenie, do gotowania w parze
i regeneracji potraw. Ponad 60-letnie doswiadczenie firmy KROMET w projektowaniu
profesjonalnych urzadzen do termicznej obrébki zywnosci to najlepsza gwarancja ich wysokiej
jakosci. Piece serii PK sg przeznaczone jako podstawowe wyposazenie matych i $rednich
obiektéw gastronomicznych oraz jako urzgdzenia uzupetniajgce w duzych kuchniach. Solidna,
trwata i przemyslana konstrukcja zapewniajgca dtugi okres uzytkowania, higieniczne wnetrze
oraz czytelny i przyjazny w obstudze elektroniczny panel, pozwalajgcy na intuicyjne i sprawne
sterowanie parametrami pracy, sprawiajg, iz przygotowanie duzej ilosci potraw w krdtkim czasie
nie stanowi najmniejszego problemu nawet dla poczatkujgcego kucharza. Optymalny przeptyw
powietrza dzieki odpowiednio wyprofilowanym topatkom wentylatora z autorewersem,
gwarantujgcy réwnomierny rozktad temperatur w komorze, funkcja naparowania oraz sonda
pomiarowa, precyzyjnie kontrolujgca temperature wewnatrz potraw, pozwalajg na perfekcyjng
obrdébke mies, drobiu, ryb czy warzyw. Przy zachowaniu wszelkich waloréw smakowych potraw,
mozna w nich prowadzi¢ jednoczesnie obrébke réinych potraw, bez obawy o przenikanie
zapachow na poszczegdlnych poziomach. Piece konwekcyjne marki KROMET to oszczednosé
czasu, produktéw i energii oraz mozliwos¢ spetnienia najbardziej wyszukanych kulinarnych
oczekiwan Panistwa klientéw.

Piece z serii PK zapewniaja:

ROWNOMIERNY ROZKEAD TEMPERATUR

uzyskany dzieki odpowiedniej cyrkulacji powietrza zapewnia ten sam efekt pieczenia na
wszystkich poziomach

WENTYLATOR Z AUTOREWERSEM

odpowiednio wyprofilowane fopatki wentylatora w potgczeniu ze specjalnie uksztattowang
obudowag zapewniajg uzyskanie takiej samej temperatury w catej komorze pieca

SONDA TERMICZNA

zapewnia precyzyjny pomiar rzeczywistej temperatury wewngtrz potrawy, gwarantujac jej
wiasciwe przygotowanie, umozliwia sterowanie piecem na podstawie zadanej temperatury
NAPAROWANIE KOMORY

tworzy optymalng atmosfere dla produktéw, nadajgc potrawom wtasciwe walory smakowe
CZYTELNY PANEL STEROWANIA Z MOZLIWOSCIA PROGRAMOWANIA

umozliwia intuicyjng obstuge pieca i kontrole zadanych parametréw. Mozliwo$¢ wyboru pracy
wedtug parametru czasu pracy lub z sondg termiczna

LATWOSC SERWISOWANIA

zapewniona dzieki zastosowaniu tatwo demontowanej obudowie wentylatora i grzatki
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WSTEP

HIGIENICZNA KOMORA

zaokraglone krawedzie i narozniki oraz odptyw w dnie pieca utatwia utrzymanie higieny wnetrza
WYIMOWANE PROWADNICE

tatwo demontowane do czyszczenia i uksztattowane w sposéb gwarantujacy prawidtowe
osadzenie pojemnika

WZDLUZNY UKLAD POJEMNIKOW

umozliwia zastosowanie - GN 1/1 lub GN 1/3, GN 1/2, GN 2/3

PODWOINA SZYBA W DRZWIACH

zapewnia uzyskanie bezpiecznej temperatury na obudowie drzwi

DWUSTOPNIOWY SYSTEM OTWIERANIA [ ZAMYKANIA DRZWI

z funkcjg zatrzaskiwania drzwi umozliwia rozszczelnienie drzwi i bezpieczne wydostanie sie pary,
a nastepnie ich otwarcie oraz bezproblemowe zamykanie

SYGNALIZACJA STANU OTWARTYCH DRZWI

pomaga sterowac pracg pieca oraz zabezpiecza przed przypadkowym dziataniem

ZAWOR BEZPIECZENSTWA

zabezpiecza przed wzrostem cisnienia wewnatrz komory, zapewniajgc optymalne warunki pracy
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INSTRUKCJE DLA UZYTKOWNIKA URZADZENIA

PRZEPISY DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
Uwaga!!!

Nalezy uwaznie przeczytaé niniejszg instrukcje obstugi. Zawiera ona wazne informacje zaréwno
z dziedziny bezpieczenstwa obstugi, konserwacji, jak i porady praktyczne zwigzane
z uzytkowaniem pieca konwekcyjno — parowego.

Niniejszg instrukcje obstugi przechowywa¢ w miejscu w poblizu pieca, tak, aby osoby uzytkujgce
urzadzenie miaty do niej dostep.

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzenia zmian w konstrukcji wptywajacych na
podwyzszenie waloréw eksploatacyjnych.

Niewtasciwa instalacja, obstuga, konserwacja lub czyszczenie urzadzenia,
a takze wprowadzanie jakichkolwiek nieuprawnionych zmian w urzadzeniu
mogg spowodowad uszkodzenie pieca. Stanowi to zagrozenie uszkodzeniem
ciata, kalectwem Ilub nawet Smierciag osdéb znajdujgcych sie w poblizu
urzadzenia.

Ogolne zasady dotyczace bezpieczenstwa

Urzadzenie moze by¢ obstugiwane jedynie przez wykwalifikowany personel w celu
przygotowania potraw w profesjonalnych kuchniach w restauracjach i zaktadach zbiorowego
zywienia.

Piec powinien by¢ obstugiwany tylko i wytaczenie przez osoby przeszkolone.

Uzytkowanie urzadzenie w innym celu, niz ten, dla ktérego zostato ono przeznaczone, moze by¢
niebezpieczne.

Urzadzenie moze byé uzywane w wymienionych ponizej celach:
- pieczenie miesa, ryb, drobiu
- pieczenie zapiekanek
- pieczenie ciast i pieczywa
- gotowanie na parze miesa, ryb i warzyw
- gotowanie pakowanych prdziniowo potrwa, ktére zostaty przygotowane do takiej
obrobki
- nadawanie temperatury spozycia potrawom mrozonym lub schtodzonym

Osoby o ograniczonej zdolnosci umystowej, fizycznej lub ograniczonej
zdolnosci postrzegania oraz osoby bez specjalistycznej wiedzy i znajomosci
obstugi urzadzenia nie mogg obstugiwac go bez wczesniejszego przeszkolenia
w obstudze urzadzenia oraz bez nadzoru oséb odpowiedzialnych za ich
bezpieczenstwo. Nie nalezy zezwalaé¢ dzieciom na zabawe i samodzielng
obstuge urzadzenia.




PRZEPISY DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Nie nalezy poddawac obrdbce w urzadzeniu potraw zawierajgcych wysoce
tatwopalne sktadniki (np. alkohol). Moze to spowodowaé pozar lub zagrozenie
wybuchem.

W poblizu urzadzenia nie umieszczac tatwopalnych lub wybuchowych
substancji.

Detergenty, preparaty do usuwania kamienia, ttuszczu, etc. mogg by¢ uzywane tylko do celéw
opisanych w niniejszej instrukcji.

Aby unikngé wypadkow przy pracy z urzadzeniem oraz zapobiec uszkodzeniu urzgdzenia nalezy
poinformowac wszystkie osoby majace obstugiwaé urzgdzenie o zasadach BHP oraz odpowiednio
je przeszkolic.

Przed pierwszym uruchomieniem nalezy usungé¢ folie ochronng. Powierzchnie zewnetrzne
i wewnetrzne umy¢ cieptg wodg z dodatkiem srodka odttuszczajgcego, stosowanego do mycia
naczyin kuchennych. Nie nalezy stosowaé srodkéw Scierajgcych i innych, ktére mogtyby
zarysowac powierzchnie. Po umyciu wyrobu doktadnie sptukac pozostatosci detergentu czystg wods.

Przed podtgczeniem do sieci elektrycznej, urzadzenie pozostawic¢ do catkowitego
wyschniecia.

Przed pierwszym uruchomieniem koniecznie sprawdzi¢ czy wewnatrz pieca
nie pozostaty zadne instrukcje obstugi, plastikowe torby, opakowania,
akcesoria oraz czy folia ochronna zostata w catosci usunieta.

Upewnic sie, ze wszystkie prowadnice, poétki, blachy do pieczenia oraz inne
akcesoria zostaly odpowiednio zamocowane, gdyz pojemniki z gorgcymi
ptynami moga spasc lub zeslizgnac sie wewnatrz komory pieca.

W przypadku uszkodzenia szklanych powierzchni drzwi nalezy je bezzwtocznie
wymienic.

Uzytkowanie uszkodzonych drzwi grozi naglym rozprys$nieciem szkta na
drobne kawatki.

Do obstugi panelu sterowania nalezy uzywa¢ jedynie palcédw dtoni. Uzycie jakichkolwiek
przedmiotéw, w szczegdlnosci ostrych, moze spowodowaé uszkodzenie i nieprawidiowe
dziatanie urzadzenia oraz skutkuje bezwzgledng utratg gwarancji.

Urzadzenie nalezy uzytkowaé w pomieszczeniu w temperaturze otoczenia pomiedzy +10°C a
+35°C.
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Ze wzgledu na temperature zewnetrznych czesci pieca, ktéra moze
przekroczy¢ 60°C, mozna bez rekawic ochronnych dotyka¢ tylko i wytgcznie
panelu sterowania oraz klamki drzwi.

Podczas otwierania drzwi upewni¢ sie, ze nikt nie stoi z boku pieca — goraca
para uwolniona podczas rozszczelnienia pieca moze spowodowaé poparzenia.

Drzwi otwieraé ze szczegdlng ostroznoscig, stojac na wprost pieca. Nie nalezy
szarpac za klamke.

Przed wyjeciem tacy do pieczenia z komory pieca nalezy wyja¢ termometr — sonde z poddawane;j
obrébce potrawy. Przed wyjeciem pojemnikéw z poddawanymi obrébce produktami z wnetrza
komory pieca nalezy upewni¢ sie, ze termometr — sonda nie przeszkodzi w wyjmowaniu
pojemnika z pieca. Nie nalezy pozostawia¢ termometru — sondy zwisajgcego na zewnatrz
drzwiczek pieca, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie termometru — sondy, drzwi lub
uszczelki drzwi. Moze to rédwniez umozliwi¢ wydostawanie sie z wnetrza komory podczas
procesu obrébki gorgcej pary lub ptyndéw.

Podczas pracy pieca, gdy jest podfgczony do sieci elektrycznej lub, gdy
sterownik jest wigczony, nie wolno:

- przeprowadzad czynnosci konserwacyjnych,

- myc pieca

- demontowac jakichkolwiek czesci, do ktérego potrzebne sg narzedzia

Nie nalezy soli¢ potraw, gdy znajdujg sie one wewnatrz komory pieca. W przypadku
nieopatrznego uzycia soli wewnatrz komory pieca nalezy niezwtocznie oczysci¢ wnetrze komory.

Jezeli urzadzenie nie jest czyszczone wystarczajgco doktadnie lub odpowiednio
czesto, ttuszcz lub resztki pozywienia pozostate wewnatrz komory pieca moga
ulec zapaleniu.

Podczas grillowania lub pieczenia potraw w pojemnikach z otworami, nalezy umiesci¢ w dolnej
czesci pieca tacke, aby zbiera¢ nadmiar ttuszczu lub wody wytapiajgce;j sie z potraw.

Jedli urzadzenie pozostaje wytgczone przez dtuiszy czas (np. przez noc) nalezy pozostawic
uchylone drzwiczki.

Jesli urzadzenie ma by¢ nieuzywane przez dtuzszy okres czasu (np. kilka tygodni) nalezy odcigc
doptyw pradu i wody do urzadzenia.

) Po okresie uzytkowania urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ pieca wraz ze
zwyktymi odpadami, a odda¢ do odpowiedniego punktu przyjmowania
zuzytego sprzetu. Liste takich punktéw mozna znalezé na koncu niniejszej
instrukcji wraz z warunkami gwarancji.




KONSERWACJA

KONSERWACJA

Nieprzestrzeganie informacji zawartych w tym rozdziale skutkuje utratg
gwarancji i moze powodowac nieprawidtowe dziatanie urzgdzenia.

Przez konserwacje rozumie sie:
- czyszczenie pieca
- przeglady
- usuwanie awarii

W/w czynnosci winny by¢ wykonywane tylko i wytacznie na wytgczonym
i ostudzonym urzadzeniu.

Tabela czynnosci konserwacyjnych:

Czynno$¢

Jak czesto Kto wykonuje

Czyszczenie zwykte

codziennie, a w przypadku gdy piec jest
nieuzywany przez wiecej niz 10 dni — przed uzytkownik

uzyciem
Czyszczenie doktadne przynajmniej raz na 2 tygodnie uzytkownik
Przeglad podstawowy | przynajmniej raz w miesigcu uzytkownik

Wymiana czesci

w przypadku stwierdzenia awarii, lub gdy

przeglad wykazat konieczno$¢ wymiany serwis

Czyszczenie zwykle

W celu zachowania jakosci urzgdzenia oraz ze wzgleddw higienicznych, konieczne jest codzienne
czyszczenie komory pieca. W celu nalezytego umycia catego pieca konieczne jest zdjecie
prowadnic pojemnikéw GN (ktére mozna umy¢ w zmywarce).

Mycie pieca postepowanie :
ubraé odziez ochronng (np. rekawice , okulary, fartuch itp.)

zaleca sie mycie na wystudzonej komorze , max temp. 40 C*, do szybszego
wystudzenia komory mozna uzy¢ funkcji ,rozmrazanie”

zwilzy¢ komore pieca wodg ze spryskiwacza

nanies¢ roztwor srodka chemicznego (dla przypalonego ttuszczu Voigt Gastro-
Grill VC 643 dla odkamieniania Voigt Gastro-Stone VC 693) na elementy
komory pieca , odczekac 10-20 minut, w razie potrzeby uzy¢ szmatki lub
miekkiej ggbki w celu penetracji zabrudzen, w razie koniecznosci operacje
powtdrzyc .

Roztwér preparatu myjacego (dla przypalonego ttuszczu Voigt Gastro- Grill VC
643 dla odkamieniania Voigt Gastro-Stone VC 693) do biezgcego mycia

10-20 %, do mycia okresowego 20-30% . W skrajnych przypadkach mozna uzy¢
wiekszego stezenia lub koncentratu. Producent VOIGT PPUHSp. z o.0.

obficie sptukac biezgcg wodg resztki brudu i pozostatosci preparatu

w celu wysuszenia komory pieca mozna witgczy¢ program pieczenia bez pary
na kilka minut, otworzy¢ drzwi do odparowania wilgoci




podczas dtuzszego przestoju pieca (np. na noc/weekend) zostawié¢ drzwi pieca
lekko uchylone, aby cata wilgo¢ z komory odparowata.

Czyszczenie dokladne

Przynajmniej raz na dwa tygodnie przeprowadzi¢ mycie ze zdjeciem ostony wentylatora. W tym celu
nalezy odkreci¢ dwie Sruby tej ostony , oraz dwa gdrne kotki mocujace prawg prowadnice tacy.
Nastepnie czyszczenie przeprowadzi¢ tak jak zwykle, lecz dodatkowo wyczysci¢ wentylator, grzatke i
inne elementy znajdujgce sie pod ostona.

Przeglad podstawowy

Przeglad pieca nalezy wykonywaé dwuetapowo:
- nawylgczonym i ostudzonym piecu, oraz
- wiaczonym urzadzeniu

Nalezy zachowa¢é szczegblng ostroznosc po zakoriczeniu pierwszego etapu
przegladu, w trakcie uruchamiania pieca

Przynajmniej raz w miesigcu przy intensywnym uzytkowaniu przeprowadzi¢ przeglad
podstawowy, polegajgcy na ogledzinach pieca. Nalezy zdjg¢ ostone wentylatora (tak jak do
czyszczenia doktadnego) i wzrokowo ocenié:

- czy grzatka jest nieuszkodzona,

- czy w wentylatorze sg wszystkie topatki,

— czy wentylator nie jest wykrzywiony,

- czy wentylator nie ociera o grzatke lub blache komory,

— ocenic¢ stan zakamienienia,

Po przeprowadzeniu ogledzin nalezy zatozy¢ ostone wentylatora i sprawdzic:
- czy elementy zewnetrzne nie wykazujg zuzycia,
- czy panel sterujacy jest sprawny,
- czy uszczelka nie jest peknieta, rozerwana lub przetarta,
- czy przewdd sondy nie jest uszkodzony,
- czy drzwi zamykajg sie i otwierajg prawidtowo,
Jesli odpowiedZ na wszystkie poprzednie punkty zawsze brzmiata ,tak” to mozna przeprowadzic¢
przeglad na wtgczonym urzadzeniu. Nalezy wéwczas sprawdzic:
— czy panel sterujgcy reaguje prawidtowo na wciskanie klawiszy,
- czy dziatajg wszystkie funkcje sterownika,
- czy system parowania jest sprawny.

Jesli odpowiedZ na wszystkie powyzsze pytania brzmi ,tak” to mozna przystapi¢ do uzytkowania
pieca.

W przypadku jakichkolwiek nieprawidtowosci nalezy bezwzglednie zaprzestaé
uzytkowania urzadzenia i skontaktowac sie z serwisem.
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OBSLUGA PANELU STEROWANIA

OBSLUGA PANELU STEROWANIA

Ogdlny widok panelu sterowania, rozmieszczenie klawiszy i kontrolek $wietlnych przedstawiono

ponizej.

Sygnalizacja minutnika

Wyswietlacz czasu
minutnik/zegar

Przetgcznik
minutnik/zegar

Sygnalizacja temperatury
zadanej

Wyswietlacz temp.

w komorze pieca

Funkcja rozgrzewania

z przegrzaniem
Sygnalizacja temperatury
zadanej

Wyswietlacz temp.

na sondzie

Wiaczenie lub wytgczenie
pracy na sondzie

Wyswietlacz stopnia

naparowania

Witacznik naparowania
komory

7
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Wybieranie programu

Zmiana nastawy czasu

Zmiana nastawy
temperatury

Sygnalizacja otwarcia
drzwi

( Przyciski funkcyjne

Zmiana nastawy
naparowania komory

Przyciski wtaczania sterowania

i uruchamiania proceséw
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OBSLUGA PANELU STEROWANIA

Wiaczanie i wylaczanie urzadzenia

Wiaczenie lub wytgczenie urzadzenia nastepuje po przytrzymaniu
przycisku przez 2 sekundy. Poprawne wiaczenie sygnalizowane jest
zmiang koloru diody z czerwonego na zielony i zapaleniem sie wszystkich
wyswietlaczy na panelu sterowania.

Uzywanie zapisanych programow

Wybér odpowiedniego programu polega na nacisnieciu
odpowiedniego przycisku oznaczonego symbolami i
numerem programu (PR 1, PR 2, ..., PR 6).

7
G
-

Fabrycznie zapisane parametry podane sg w tabeli
ponizej.

Nastawy fabryczne

Numer programu Minutnik/zegar Temperatura w piecu | Temperatura sondy
PR1..PR3 30min 185°C -

PR 4 (dréb) zegar 185°C 76°C

PR 5 (ryba) 30min 185°C -

PR 6 (ciasto) 30min 185°C -

Ustawianie parametrow obrobki

™
@

Zmiana czasu przez przycisk minutnik
Witaczenie lub wytgczenie minutnika odbywa
nacisniecie przycisku.

Zmiana wszystkich parametréw, tj. czasu, temperatury w komorze i na
sondzie, odbywa sie za pomocg klawiszy ,géra — dot”.

sie poprzez

MINUTNIK
ON I OFF

W przypadku, gdy dziata minutnik czas jest odliczany od zadanej
wartosci do zera. W przypadku wytgczenia minutnika wyswietlana
jest aktualna godzina.

Zakonczenie odliczania minutnika sygnalizowane jest sygnatem dzwiekowym przez 30 sekund

i wytaczeniem cyklu grzania.

&

Nastawa minutnika odbywa sie poprzez przyciskanie klawiszy , géra — dot”
przy ikonie minutnika.

Dopuszczalny zakres regulacji to od 1 do 180 minut, regulacja, co minute.



OBSLUGA PANELU STEROWANIA

Zmiana temperatury w komorze
Nastawa temperatury w komorze odbywa sie poprzez przyciskanie

((( ” ))) klawiszy ,g6ra — dét” przy ikonie temperatury.

Dopuszczalny zakres regulacji to od 20°C o 250°C.
W trakcie rozgrzewania lub po zmianie nastawy w czasie trwania procesu, na wyswietlaczu
pokazywana jest temperatura rzeczywista, do chwili osiggniecia wartosci zadanej.
Osiggniecie wartosci zadanej, sygnalizowane jest podwdjnym sygnatem dZzwiekowym oraz Swieci
dioda czerwona LED w lewym narozniku wyswietlacza.

PLUS @@ Funkcja PLUS 30°C (tylko przy wytaczeniu sondy), umozliwia
. rozgrzanie pieca z przegrzaniem o 30°C, lecz nie wiecej niz 250°C.

W trakcie rozgrzewania, $wieci dioda zielona LED obok przycisku PLUS 30°C. Osiggniecie
temperatury z przegrzaniem, sygnalizowane jest pojedynczym sygnatem dZwiekowym i gasnie
dioda zielona LED. Otwarcie drzwi w trakcie rozgrzewania, kasuje funkcje rozgrzewania
z przegrzaniem — dioda zielona LED gasnie.

Praca na sondzie pomiarowej
Praca na sondzie przejmuje priorytet regulacji temperatury przez sterownik.

SONDA Temperature regulacji sondg nastawiamy po zataczeniu przycisku
@m I @@F SONDA, co sygnalizuje zaswiecenie sie wyswietlacza.

W trakcie rozgrzewania lub po zmianie wartosci zadanej w czasie trwania procesu, na
wyswietlaczu pokazywana jest temperatura rzeczywista do chwili osiggniecia wartosci zadane;j.
Osiggniecie wartosci zadanej sygnalizowane jest podwdjnym sygnatem dzwiekowym oraz Swieci
dioda czerwona LED w lewym narozniku wyswietlacza.

Nastawa temperatury na sondzie odbywa sie poprzez przyciskanie

—‘; l klawiszy ,gora — dét” przy ikonie temperatury.

Dopuszczalny zakres regulacji to od 20°C o 95°C.

Ustawianie poziomu wilgotno$ci w komorze
Aby wtaczy¢ lub wytaczy¢ nawilzanie komory, nalezy przycisngé
klawisz ,nawilzanie”. Wtgczona zostanie ostatnio ustawiona

NAW|LZAN|E wartos¢ nawilzenia komory.
©N I ©F[F

Wytaczenie sygnalizowanej jest napisem ,off” na wyswietlaczu
poziomu naparowania.

N Dozowanie wody ustawia sie za pomocga klawiszy ,géra — dét”,
((( ‘t‘:,’)))) znajdujacych sig obok ikony.

Regulacja odbywa sie od pozycji off (stan wytgczenia) do 100.

Wielko$¢ nawilzenia zalezy od temperatury i nalezy jg dobrac
® doswiadczalnie do swoich potrzeb, w poz. 10 wilgotnos¢ jest na

poziomie minimalnym a w poz. 100 ma wielko$¢ maksymalna.
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OBSLUGA PANELU STEROWANIA

Warto$¢ nastawy

off | 10 | 20 | 30 | 40 | 50 | 60 | 70 | 80 | 90 | 100
Nawilzanie i 5 ) ) ) ) ) 3 3 3 3
sek.
:;Zkerwa - 60 | 35 | 25 | 20 | 13 | 10 | 11 8 6 5

Korzystanie z funkcji naparowania, mozliwe jest dopiero po osiggnieciu temperatury w komorze
pieca minimum 70°C. Nieumiejetne dozowanie wody, w skrajnym przypadku doprowadzi¢ moze
do zalania pieca!

Programowanie przez uzytkownika

W celu zaprogramowania innych parametrow i zapisania ich pod danym numerem programu
nalezy:

- wybraé program, ktéry mamy zamiar edytowac

— zmieni¢ parametry obrébki

- wybradinny parametr lub wytgczy¢ urzadzenie
Nasze parametry sg juz zapisane!

Uruchamianie i zatrzymywanie procesu obrobki

W trybie STOP (Swieci dioda LED czerwona) — wstrzymany jest proces
STOR [ sterowania. Mozliwa jest zmiana parametrow pracy sterownika za
pomocg przyciskéw funkcyjnych.
STARIT Zatgczenie START ($Swieci dioda LED zielona) — uruchamiany jest wybrany
proces sterowania.

O

Praca bez zapisywania parametrow

Po wiaczeniu dowolnego programu i uruchomienia procesu obrébki mozemy dokonaé¢ zmian
w pewnych parametrach, tj. temperatury w komorze Ilub na sondzie (w zaleznosci
uruchomionego programu) oraz czasu minutnika.

Program rozmrazania produktow i chtodzenie komory

Rozmrazanie mozliwe jest przy otwartych drzwiach pieca, po zatgczeniu funkcji ROZMRAZANIE
zapala sie dioda zielona.

O ROZMRAZ Wiaczenie funkcji rozmrazania produktéw i chfodzenia komory odbywa
’ sie przez naci$niecie przycisku rozmrazania, a nastepnie przycisku
uruchomienia procesu obrébki.

STor/

O srarT

Na wyswietlaczu temperatury komory pieca, wyswietlana jest temperatura rzeczywista oraz
domyslnie wyswietlany jest zegar czasu rzeczywistego.
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ZASADY OBROBKI

Uruchomienie procesu przy zamknietych drzwiach jest wstrzymane - miga dioda przy ikonie
,rozmrazanie” oraz dioda sygnalizacji ,,otwarte drzwi”.

Pozostate wskazniki i przyciski na panelu sterowania

O @ @ Otwarcie drzwi sygnalizowane jest Swieceniem zéttej diody.
DRZWI

\(5._ Wtaczenie oswietlenia komory pieca nastepuje po nacisnieciu klawisza,
Orch sygnalizowane jest zapaleniem sie zielonej diody.
O
ZASADY OBROBKI

Pierwsze nagrzanie komory

Temperature w komorze pieca mozna nastawia¢ w zakresie od 20 do 250°C. W celu polepszenia
rozktadu temperatury wewnatrz komory przy pierwszym rozgrzaniu zaleca sie wigczenie funkgcji
PLUS 30°C (tylko przy wytgczonej sondzie), co umozliwia rozgrzanie pieca z pierwszym wstepnym
przegrzaniem o 30°C w stosunku do zadanej temperatury obrébki produktu, lecz nie wiecej niz
250°C.

Ilos¢ produktow w komorze podczas pieczenia

W celu uzyskania zadowalajacych wypiekdw nalezy zwraca¢ uwage na optymalng ilos¢
produktow obrabianych jednoczesnie. Komory nie wolno przetadowywaé, nalezy zapewnic
niezbedne wolne przestrzenie pomiedzy poszczegdinymi poziomami 30-40mm (w przypadku
pieczenia ciast odlegto$¢ mierzymy pomiedzy gérng powierzchnig wyrosnietego ciasta a dotem
pojemnika sgsiedniego). Parametry pieczenia, smazenia nalezy ustawia¢ zgodnie z wymogami
sztuki kucharskiej obrdébki produktéw w piekarnikach z uwzglednieniem ilosci produktéw
obrabianych jednoczesnie.

Zalecane blachy do pieczenia

W celu uzyskania zadowalajgcych efektéw nalezy stosowac blachy, foremki dostosowane do
rodzaju obrabianych produktow. Zalecamy stosowanie dobrej jakosci foremek GN 1/1. Nalezy
stosowac blachy, foremki o jak najnizszych Sciankach bocznych. Do obrdébki, gotowania np.
warzyw zalecamy stosowanie pojemnikéw GN 1/1 perforowanych. Stopien naparowania komory
kazdorazowo nalezy ustali¢ indywidualnie. Nalezy unika¢ zalewania komory nieodparowang
wodg. W ustawieniach zalecamy nie przekracza¢ poziomu ,,7”.
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ZASADY OBROBKI

Wypieki z zastosowaniem sondy

Temperature sondy mozna nastawia¢ w zakresie od 20 do 95°C. W trakcie opiekania
z wykorzystaniem sondy zaleca sie umieszczenie koncowki sondy w najgrubszym miejscu
produktu, wsuwajac ,, z géry w dot” starajgc sie, aby koncowka sondy znajdowata sie w srodku
masy produktu. W przypadku produktow cienkich, ptaskich sonde mozna wsungé w pozycji
poziome;.

Maksymalne wielkosci wsadu, w zaleznoSci od typu pieca

Typ pieca Maksymalny wsad Maksymalne obcigzenie jednej prowadnicy
000.PK-4 20 kg 15 kg
000.PK-6 30 kg 15 kg
000.PK-10 50 kg 15 kg
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PRZEPISY DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

INSTRUKCJE DLA INSTALATORA URZADZENIA

PRZEPISY DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

(8%

W pomieszczeniu przeznaczonym do eksploatacji urzadzen, musi znajdowac
sie prawidtowo wykonana instalacja elektryczna/gazowa.

Warunkiem zachowania gwarancji na wszystkie urzadzenia gazowe, kotty
warzelne elektryczne i piece konwekcyjne,  podfaczenie do instalacji
elektrycznej/gazowej oraz pierwsze uruchomienie, musi dokonaé¢ wytgcznie
autoryzowany serwis firmy Kromet.

Niezastosowanie sie do powyzszego wigze sie z utratg gwarancji.

Niewtfasciwa instalacja, obstuga, konserwacja lub czyszczenie urzadzenia,
a takze wprowadzanie jakichkolwiek nieuprawnionych zmian w urzadzeniu
moga spowodowaé uszkodzenie pieca. Stanowi to zagrozenie uszkodzeniem
ciata, kalectwem lub nawet Smiercia osdb znajdujgcych sie w poblizu
urzadzenia.

Przed instalacjg urzadzenia nalezy uwaznie przeczytaé instrukcje dotyczace
instalacji.

Przed rozpoczeciem instalacji i uzytkowania nalezy upewnic sie, ze urzadzenie nie zostato
uszkodzone podczas transportu, ze szczegdlnym uwzglednieniem szyb drzwi oraz przewodu

elektrycznego.

Urzadzenie jest przystosowane do zasilania z sieci trojfazowej 50Hz. Gniazdo do ktérego ma by¢
podfaczone urzagdzenie musi posiadac zabezpieczenie wytgcznikiem instalacyjnym S 303 B 25A z
wytacznikiem réznicowo pragdowym In = 40A, IAn = 30mAj. Urzadzenie wyposazone jest w zacisk

ekwipotencjalny.

Uruchomienie urzagdzenia, moze nastgpié tylko po potwierdzeniu skutecznosci
ochrony przeciwporazeniowej wynikami z pomiarédw, przeprowadzonymi
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
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INSTALACJA URZADZENIA

INSTALACJA URZADZENIA

Instalacja urzadzenia powinna zosta¢ przeprowadzona wg nastepujgcych etapdéw:
1. Transport i ustawienie urzadzenia

Czynnosci wstepne

Podtaczenie elektryczne

Podfaczenie hydrauliczne

Podtgczenie pod wycigg

ukhwnN

Transport i ustawienie urzadzenia

Nalezy upewnic sie, ze urzadzenie zmiesci sie we wszystkich drzwiach, korytarzach i przejsciach
prowadzgcych do miejsca jego lokalizacji. Nalezy pamieta¢ o tym, ze urzadzenie powinno by¢
transportowane w pozycji pionowej (takiej, w jakiej pracuje).

Po ustawieniu upewni¢ sie, ze urzadzenie jest stabilne i nie grozi mu wywrdcenie sie. Powinno

uwzgledni¢ sie rdwniez potozenie przytaczen zasilania elektrycznego, hydraulicznego oraz
odprowadzenia spalin.

W poblizu urzadzenia nie umieszcza¢ tatwopalnych lub wybuchowych
substancji.

Nalezy scisle przestrzega¢ wszystkich przepisdw przeciwpozarowych.

W przypadku ustawienia pieca przy scianie minimalna odlegtos¢ powinna wynosié:
- odsciany 15cm
- od Sciany chronionej, tj. sciany z materiatéw tatwopalnych, otynkowanej Ilub
zabezpieczonej w inny réwnorzedny sposdb nie mniej niz 30cm
— od Sciany niechronionej, tj. $ciany z drewna lub innych materiatéw fatwopalnych nie
mniej niz 60cm

Nie umieszcza¢ pieca w poblizu zZrédet ciepta (np. salamndrow, piyt
bezposredniego smazenia, frytkownic, kuchni gazowych itp.)

Piec wypoziomowac za pomocg regulowanych stopek na dole urzadzenia.

W przypadku montazu pieca na podstawie umiesci¢ piec w taki sposéb, zeby w otwory
w stopach weszty trzpienie z podstawy.
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INSTALACJA URZADZENIA

CzynnoS$ci wstepne

Przed pierwszym uruchomieniem nalezy usungé folie ochronng. Powierzchnie zewnetrzne
i wewnetrzne umy¢ ciepta woda z dodatkiem $rodka odttuszczajacego, stosowanego do mycia
naczyn kuchennych. Nie nalezy stosowaé srodkéw S$cierajgcych i innych, ktére mogtyby
zarysowac powierzchnie. Po umyciu wyrobu dokfadnie sptukaé pozostatosci detergentu czystg woda.

Przed podtgczeniem do sieci elektrycznej, urzadzenie pozostawic¢ do catkowitego
wyschniecia.

Przed pierwszym uruchomieniem koniecznie sprawdzi¢ czy wewnatrz pieca
nie pozostaty zadne instrukcje obstugi, plastikowe torby, opakowania,
akcesoria oraz czy folia ochronna zostata w catosci usunieta.

Upewnic sie, ze wszystkie prowadnice, poétki, blachy do pieczenia oraz inne
akcesoria zostaty odpowiednio zamocowane, gdyz pojemniki z gorgcymi
ptynami mogg spasc lub zeslizgnac sie wewnatrz komory pieca.

Podlaczenie elektryczne

Pod podtgczenia nalezy przystgpi¢ po sprawdzeniu, ze urzgdzenie nie jest uszkodzone, przewdd
elektryczny nie nosi $ladéw przetaré, zgniecen, etc. oraz po potwierdzeniu skutecznosci ochrony
przeciwporazeniowej instalacji elektrycznej w miejscu montazu pieca.

Podtaczenie elektryczne polega na wtozeniu wtyczki do gniazda sieciowego.
Dane techniczne podtaczenia elektrycznego:

. Napiecie Moc Liczba i Przekrdj przewodu
Typ pieca Moc maksymalna . oo
znamionowe | grzewcza | moc silnika | elektrycznego
PK-4 5,2 kW 1x5kW | 1x0,12kW | 5x2,5 mm®
PK-6 10,3 kW 400V 2x5kW | 2x0,12kW | 5x2,5 mm®
PK-10 15,65 kW 3x5kW |3x0,12kW | 5x4 mm’

Podlaczenie hydrauliczne

Podfaczenie pieca do instalacji hydraulicznej polega na przymocowaniu przewodu
hydraulicznego do urzadzenia. Z tytu urzadzenia znajduje sie przytacze z gwintem G3/4. Nalezy
zamocowac przewdd do wody z uszczelkg doczotowsa.

Wymagane jest, aby urzadzenie podtgczone byto do zmiekczacza wody.
Maksymalna twardos¢ wody nie moze by¢ wieksza niz 4° - 8°n (1°n = 10mg
Ca0/dm3H20). Uzywanie twardej wody moze spowodowac wiele powaznych
awarii i ich usuniecie nie podlega gwarancji. Pomiar twardosci wody
wykonujemy dostepnymi na rynku paskami do pomiaru twardosci wody.

UWAGA ! W przypadku osadzenia sie kamienia lub rdzy na jakimkolwiek detalu
wewnatrz komory, gwarancja nie zostanie uznana z powodu uzywania wody o ztej
twardosci lub niewtfasciwie dobranych parametrach pracy uzdatniaczy.
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SYSTEM AUTODIAGNOZY PIECA

Podlaczenie pod wyciag i odptyw

W celu prawidiowego

bezpiecznego dziatania pieca nalezy przy montazu instalacji

odprowadzenia kondensatu bezwzglednie stosowac sie do ponizszych zalecen:

Okap

Podtgczy¢ odptyw wody do rury znajdujgcej sie z tytu pieca.

Stosowaé rury PVC gtadkie odporne na temperature do
100°C.

Rure odprowadzajaca nalezy wykonac¢ zgodnie z rysunkiem
zachowujac odpowiednie odlegtosci i spadki.

Dopuszczalne jest zastosowanie w miejscu lejka, tréjnika
z otwartym jednym kornicem i rurg odprowadzajgcq pare do

gory.

Piec powinien znajdowac sie pod wyciggiem, a do trdjnika

N T N

zamontowanego z tytu pieca nalezy wkreci¢ rure o takiej

SYSTEM AUTODIAGNOZY PIECA

Sterownik pieca wyposazony jest w system autodiagnozy. Ponizej znajduje sie tabela

dtugosci, aby wystawata ponad gérng powierzchnie pieca.

przedstawiajgca kody bteddéw oraz inne czeste awarie oraz sposéb naprawy tych usterek.

Awaria - kod alarmu

Przyczyna

Usuniecie awarii

Ciemny pulpit

Brak zasilania sterownika

Sprawdzi¢ obecnos¢ napiecia zasilajgcego,
przepalona wkfadka bezpiecznika F,
sprawdzi¢ napiecie AC 12V, wymienic¢
sterownik

Zataczony sterownik brak
sterowania

Brak obrotow wentylatora,
brak grzania

Sprawdzi¢: ogranicznik F2, stycznik K,
wytgcznik drzwi D

Brak naparowania

Brak zasilania wody, zatkane
sitko na zasilaniu wody,
zatkana dysza, uszkodzony
reduktor, uszkodzony
elektrozawor, uszkodzony
sterownik.

Sprawdzi¢ prawidtowos¢ podtaczenia
zasilania wody, wyczyscic sitko na zasilaniu
wody, sprawdzi¢ reduktor, sprawdzic¢
elektrozawor Y, wymienié¢ sterownik.

Brak oswietlenia

Spalona zaréwka,
uszkodzony sterownik

Sprawdzi¢ zarowke, wymienié¢ sterownik

Brak obrotéw wentylatora

Spalony silnik, uszkodzony
kondensator rozruchowy,
uszkodzony sterownik

Sprawdzic silnik, sprawdzi¢ kondensator
rozruchowy, wymieni¢ sterownik

Wyswietlacz pulsuje, stabe
Swiatto wyswietlacza

Spadek napiecia zasilania
sterownika, uszkodzony
sterownik

Usung¢ przecigzenie zasilania, wymienic
sterownik

alCl

Zwarcie czujnika komory
pieca

Sprawdzi¢ opornos¢ na zaciskach

sterownika przy wytaczonym zasilaniu
~500Q, w przypadku duzej réznicy wymienié
czujnik.
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DANE TECHNICZNE PIECA

Sprawdzi¢ opornos¢ na zaciskach
Przerwa w obwodzie sterownika przy wytgczonym zasilaniu
alCH . . BT L
czujnika komory pieca ~500Q, w przypadku duzej réznicy wymienié
czujnik.
Sprawdzi¢ opornos¢ na zaciskach
. . sterownika przy wytgczonym zasilaniu
als! Zwarcie czujnika sondy ~500Q, w przypadku duzej réznicy wymienié
czujnik.
Sprawdzi¢ opornosé¢ na zaciskach
alsH Przerwa w obwodzie sterownika przy wytgczonym zasilaniu
czujnika sondy ~500Q, w przypadku duzej réznicy wymienié
czujnik.
Przekroczenie dopuszczalne; Sprawdzi¢ opornos¢ czujnika F1, wymienic
alCt temp. 300 °C w komorze praw P ) WY
. L czujnik.
pieca, czujnik F1
Przekroczenie dopuszczalnej Spr.awtflzm prawidfowos¢ podlaclz?,ma
. zasilania wentylatora W, wyczyscic lub
al-t temperatury sterownika, N S
. wymienié filtr na zasilaniu wentylatora,
brak chtodzenia . L, .
sprawdzi¢ wentylator, wymienic¢ sterownik.
al-d Uszkodz.ony sterownik Wymienié sterownik dozownika
dozownika,
DANE TECHNICZNE PIECA
Typ
PK-4 PK-6 PK-10
Szerokos¢ mm 750
Gtebokos¢ mm 800
Wysokos¢ mm 580 700 980
Pojemnosc - 4x1/1GN 6 x 1/1GN 10x 1/1GN
Max. temperatura oC 250
Napiecie znamionowe i 400V 3N 50Hz
rodzaj pradu
Moc catkowita kW 5,2 10,3 15,65
Ciezar kg 75 92 125
Stopien ochrony - IP23
Klasa ochrony - I
Max cisnienie wody bar 8
Min cisnienie wody bar 1
Przytacze wody G 3/4”
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ZALACZNIKI

ZALACZNIKI

Schematy elektryczne
Schemat 1. Instalacja PK-4
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E1 - element grzejny

K — stycznik

M1 —silnik mieszacza

W — wentylator

Y — elektrozawér

F1 — ogranicznik temp. ptaszcza komory
F2 — ogranicznik temp. elementéw grzejnych
H1 - zaréwka typ G4 12v/20W

D — mikrowytgcznik

Tr —transformator

CNK — czujnik temp. komory

SDA — czujnik bagnetowy — sonda
PXW-03 — sterownik mikroprocesorowy
F — wktadka topikowa
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ZALACINIKI

Schemat 2. Instalacja PK-6
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E1, E2 — element grzejny

K = stycznik

M1, M2 —silnik mieszacza

W — wentylator

Y — elektrozawér

F1 — ogranicznik temp. ptaszcza komory
F2 — ogranicznik temp. elementéw grzejnych
H1 - zaréwka typ G4 12v/20W

D — mikrowytacznik

Tr —transformator

CNK — czujnik temp. komory

SDA — czujnik bagnetowy — sonda
PXW-03 — sterownik mikroprocesorowy
F — wktadka topikowa
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ZALACZNIKI

Schemat 3. Instalacja PK-10
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El, E2, E3 — element grzejny

K — stycznik

M1, M2, M3 —silnik mieszacza

W — wentylator

Y — elektrozawér

F1 — ogranicznik temp. ptaszcza komory
F2 — ogranicznik temp. elementéw grzejnych
H1, H2 — zaréwka typ G4 12v/20W

D — mikrowytgcznik

Tr —transformator

CNK — czujnik temp. komory

SDA — czujnik bagnetowy — sonda
PXW-03 — sterownik mikroprocesorowy
F — wktadka topikowa
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WIDOK ROZSTRZELONY — OGOLNY

WIDOKI ROZSTRZELONE

WIDOK ROZSTRZELONY — OGOLNY

3
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WIDOK ROZSTRZELONY — OGOLNY




LISTA CZESCI DO WIDOKU ROZSTRZELONEGO — OGOLNEGO

LISTA CZESCI DO WIDOKU ROZSTRZELONEGO — OGOLNEGO

39 |Fittr 2 2 | 2 Us-3

38 | Rurka nawilzacza kpl 1 2 |3 0PKos05600700

37 Kamka 1 1 1 63B-0200-65

36 Zatrzask dwustopniowy | 1 1 6303-020030

35 Uszczelnienie nawilzacza / 2 3 0PK0405600010

3% Uszczelnienie grzatki 1 2 3 0PK 0405600009

3 Uszrzeln/enie losi silnikal 1 2 3 v0.PK0605610207

32 \Uszzelka 1 1 1 78707-50500

31 Ramka metalowa 1 1 1 78707-010

30 | Szkto zabezpieczajgce 1 1 1 77.705-70100

29 Qorawa na Gé / 1 1 77707010323

28 Stopka antypoglizgowa 2 2 2 155181001660166

27 | Szyba wewngfrzna 000PK-4 0PK0405600301
1 1 1 000PK-6 0PK0605610501

000PK-10 0PK 1005620301

% | Szyba zewnetrzna \000PK-4 0PK0405600104

1 1 1 000PK-6 0PK0605610408
000PK-10 0PK 1005620104

25 | Termomefr oporowy PT-500 1 1 1 72-18301003-0120.0060

24 | Termometr oporowy wiykowy (sondal 1 1 1 72-18904010-0150-0120 EE-GF

23 Dlawnica 1 1 1 LAPPSTM 2515

2 Daica 1 1 1 1106060055

21 Dlawica 1 1 1 1106080055

20 | Dawica 1 1 1 670610001

19 Ostona mikrowytgcznika 1 1 103

18 Mikrowylacznik f 1 1 HWBZ-2RA1-A2

17 Filfr plastikowy 120x120 1 1 1 PR

%6 Wentylafor 1204120 1 1 1 4715MS-23T-B5A

55 Wentylator o160 1 2 3 (178

% Kondensator 1 2 3 MKA-GUFSOV-KT (CSBU50V

B Silnik Hanning 1 2 3 VI120-025P0012-036-001050-821

12 Ogranicznik temperatury | 1 1 NT-353LF 3607

1 Trzymacz 2 2 2 1535810

10 Ztgczka jednotorowa 5 5 5 B

9 | Zqgczka jednotorowa 3 3 3 LBL10EX)

8 | Zgczka jednotorowa | 1 1 TE10/0

7 Qprawka bezpiecznika f 1 Y

6 Wktadka fopikowa Ixih | x4 1X6A | WIA-FG

5 Transformator toroidalny 1 1 1 TIST10wm

4 |Grzatka 1 2 3 M

3 Stk / 1 1 M-8

2 Sterownik 1 1 1 PXW-03SW

1 Kawiatura 1 1 1 PS-034 13-0201

Poz | Nazwa czesci (zespotul | lodt szt | llogt szt Elloét szt Numer rusunku; normy; indeks

000PK-4 | 000PK-6 | 000PK-10
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INSTALACJA WODNA 000.PK-4 - WIDOK

INSTALACJA WODNA 000.PK-4 - WIDOK
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LISTA CZESCI DO INSTALACJI WODNEJ 000.PK-4

LISTA CZESCI DO INSTALACJI WODNE] 000.PK-4

10 |Wgz do pary @125 1 |0PK04056006.01

9 |Elektrozawdr 1 |EZMI-Wh

8 |Opaska slimakowa 8-16 403008753

7 |Krdciec z gwinfem zewnetrznym 1180023912067

6 |Krdciec z gwintem zewnetrznym 1180023912137

5 |Opaska slimakowa 12-22 2 |OIN 3017 AL

4 |Reduktor 1|06 12"

3 |Dysza nasuwana 1 |0PK04056000.11

2 |Wazll 1 |0PK04056006.03

1 |Wgzl 1 |0PK04056006.02
Poz |Nazwa czesci (zespotu) llosc szt | Numer rusunku; normy; indeks
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INSTALACJA WODNA 000.PK-6 - WIDOK

INSTALACJA WODNA 000.PK-6 - WIDOK
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LISTA CZESCI DO INSTALACJI WODNEJ 000.PK-6

LISTA CZESCI DO INSTALACJI WODNE] 000.PK-6

13 |Elektrozawdr 1 |EZMI-W4

17 |Wqz do pary @125 1 |0PK04056006.01

11 |Opaska Slimakowa 8-16 8 03008753

10| Trdjnik wew i zew 1.2 1 |80-0305-12

9 | lysza nasuwana 2 |0PK040560.00.11

8 |Krdciec z gwintem zewnetrznym 2 80023912067

7 |Kréciec z gwintem zewnetrznym 1180023912137

6 |Opaska Slimakowa 12-22 2 |OIN 3017 AL

5 |Reduktor 1T |106 12"

b |Wazlv 1 |0PK06056120.04

3 |Wazli 1 |0PK0605612003

2 |Wgzll 1 |0PK0605612002

1 |Wgzl 1 |0KK06056120.01
Poz |Nazwa czesci (zespotu) Hosc szt. | Numer rusunku; normy: indeks
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INSTALACJA WODNA 000.PK-10 - WIDOK

INSTALACJA WODNA 000.PK-10 - wWIDOK
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LISTA CZESCI DO INSTALACJI WODNEJ 000.PK-10

LISTA CZESCI DO INSTALACJI WODNEJ 000.PK-10

16 |Opaska slimakowa 8-16 12103008753

5 |Kolanko WN 12" 1 |6042100

T4 |Lzwbrnik z gwintem wew. | zew. 1.2 1 |80-0302-12

13 |Krdciec z gwintem zewnetrznym 3 |8002391206Z

12 |Kréciec z gwintem zewnetrznym 1180023912137

11 |Qpaska slimakowa 12-22 1 |OIN3017 AL

10 |Reduktor 1T (10612

9 |Elekfrozawdr 1T |E2MI-We

8 |Dysza nasuwana 3 |0PK0&05600011

7 |\Waz vl 1 |0PK1005622006

6 |WazV 1 |0PK1005622005

5 |wazlv 1 |0PK1005622004

& |\Wazll 1 |0PK1005622003

3 |wazll 1 |0PK1005622002

2 |Wazl 1 |0PK1005622001

1 |Wgz do pary @125 1 |OPK04056006.01
Poz | Nazwa czesci (zespotul llost: szt | Numer rusunkw;: normy; indeks
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WYKAZ PUNKTOW ZBIERANIA ZUZYTEGO SPRZETU

WYKAZ PUNKTOW ZBIERANIA ZUZYTEGO SPRZETU

Operator punktu zbierania Wojewddztwo Miasto Adres punktu zbidrki

ARGO-FILM Lublin lubelskie Lublin 20-231 Lublin ul. Zadebie 62
ARGO-FILM t6dz tédzkie todz 90-272 t6dz ul. Wschodnia 29
ARGO-FILM Mtawa mazowieckie Mtawa 06-500 Mtawa ul. Sadowa 14
ARGO-FILM Nadarzyn mazowieckie Nadarzyn 05-830 Nadarzyn ul. Pruszkowska 23
ARGO-FILM Tarndéw matopolskie Tarnéw 33-100 Tarndw ul. Fabryczna 7a
ARGO-FILM Wroctaw dolnoslaskie Wroctaw 52-015 Wroctaw ul. Krakowska 180
Biosystem S.A. matopolskie Alwernia 32-566 Alwernia ul. Olszewskiego 25
ECO-CARS Sp. z 0.0. wielkopolskie Poznan 61-362 Poznan ul. Forteczna 14a

EKO-HARPOON Oddziat Czastkow
Mazowiecki

mazowieckie

Czastkdw Mazowiecki

05-152 Czosnéw Czastkdw Mazowiecki 158

EKO-HARPOON Oddziat Rejowiec

Fabryczny lubelskie Rejowiec Fabryczny 22-169 Rejowiec Fabryczny ul. Cementowa 20
EKO-PLUS Krakéw matopolskie Krakéow 30-382 Krakéw ul. Biskupiriska 15
EKO-PLUS Stgporkéw Swietokrzyskie Staporkéw Staporkodw, ul. Staszica 9

Ekoren DKE dolnoslgskie Otawa 55-200 Otawa Godzikowice, ul. Stalowa 12
EKO-SORT $laskie Bielsko-Biata 43-300 Bielsko-Biata ul. Katowicka 130
Elektroztom Slaskie Slemien 34-323 Slemieri 561

KARAT Elektro Recykling kujawsko-pomorskie Lubicz 87-162 Lubicz ul. Torunska 64

KGHM Ecoren S.A. dolnoslaskie Rudna 59-305 Rynarcice, Rynarcice 38

LECH-MET dolnoslaskie Zmigréd 55-140 Zmigréd ul. Kosciuszki 9

MB Recykling Swietokrzyskie Piekoszéw 26-065 Piekoszéw ul. Czarnowska 56
MK-Tech Electrorecycling S.A. kujawsko-pomorskie Bydgoszcz 85-880 Bydgoszcz, Ul. Toruriska 304

P.P.H.U. POLBLUME Zbigniew Miazga

mazowieckie

Gora Kalwaria

05-530 Géra Kalwaria, ul. Adamowicza 4

34

P.W. BOWI slaskie Czestochowa 42-202 Czestochowa ul. Ogrodowa 64A
1. 30-556 Krakow ul. Drewniana 6,
PHU EKOPARTNER matopolskie Krakéw 2. Radzikowskiego 37,
3. Péttanki 76-78
Przedsiebiorstwo Produkcyjno
Handlowo Ustugowe ABBA-EKOMED | kujawsko-pomorskie Torun 87-100 Torun, ul. Kluczyki 17-21
Sp.zo.o0.
PTH Technika Sp. z 0.0. $laskie Gliwice 44-102 Gliwice ul. Toszecka 2
SCU Slaskie Centrum Utylizacji $laskie Katowice 40-696 Katowice, ul. Asnyka 32
Serwisownia mazowieckie Warszawa 01-919 Warszawa ul. Wélczyriska 133
s Tomaszow 97-200 Tomaszéw Mazowiecki, ul. Wysoka
Terra S.A. tédzkie Mazowiecki 61/65;
Terra S.A. mazowieckie Grodzisk Mazowiecki | 05-825 Grodzisk Mazowiecki, ul. Traugutta 42
WELTMAR $laskie Bielsko-Biata 43-300 Bielsko-Biata ul. Podwale 53a




WYKAZ PUNKTOW ZBIERANIA ZUZYTEGO SPRZETU

Prawidlowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny
i elektroniczny)

Oznaczenie umieszczone na produkcie lub w odnoszgcych sie do niego tekstach
wskazuje, ze produktu po okresie uzytkowania lub po utracie cech uzytkowych nie
nalezy usuwac z innymi odpadami. Aby unikngé szkodliwego wptywu na s$rodowisko
naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpaddw, prosimy
o oddzielenie produktu od innego typu odpaddéw oraz odpowiedzialny recykling w celu
promowania ponownego uzycia zasobédw materialnych jako statej praktyki.

W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego dla srodowiska
recyklingu tego produktu, uzytkownicy w gospodarstwach domowych powinni
skontaktowaé sie z punktem sprzedazy detalicznej, w ktérej dokonali zakupu produktu
lub organem wfadz lokalnych.

Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowaé sie ze swoim dostawcy i sprawdzi¢
warunki umowy zakupu. Produktu nie nalezy usuwac¢ razem z innymi odpadami
komercjalnymi.

*OPAKOWANIE POWINNO BYC USUWANE ZGODNIE Z OBOWIAZUJACYMI PRZEPISAMI
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