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Zaleca si¢ uzywanie maszyny

wylacznie do mielenia migsa!

UWAGA!

Elementy maszyny majace
bezposredni kontakt z zZywnoscia
wykonane sg ze stali nierdzewnej.

Codziennie po pracy nalezy
umy¢ maszyn¢ i wytrze¢ do sucha

Sitko oraz noz

nie podlega bezplatnej
wymianie w okresie gwarancji

Naprawy gwarancyjne
i remonty pogwarancyjne platne,
realizuje rowniez producent
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,»Wilk” do mig¢sa
TC12

Instrukcja obstugi

Uzytkownikowi naszej maszyny zZyczymy przyjemnej pracy oraz
uzyskania jak najlepszych efektow podczas mielenia zywnosci.
Zalecamy doktadne zapoznanie si¢ z instrukcjq obstugi oraz
przestrzeganie zawartych w niej wytycznych uzytkownika.
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1. WSTEP

1.1 Stan dostawy

W trakcie odbioru dostarczonej maszyny nalezy sprawdzi¢, czy opakowanie nie jest uszko-
dzone oraz, czy znajdujace sie¢ wewnatrz przedmioty s3 zgodne z zamowieniem i specyfikacjg.
Jesli beda niezgodnosci, nalezy poinformowaé dostawce.

Maszyna jest dostarczana przez producenta w stanie kompletnym. W celu rozpakowania
nalezy usung¢ wszystkie zabezpieczenia przed przemieszczaniem si¢ maszyny w kartonie. Taca
do maszyny dostarczana jest w osobnym kartonie znajdujacym si¢ razem z maszyng w gtéwnym
opakowaniu maszyny.

1.2 Opakowanie
Maszyna jest dostarczana w kartonie. Podczas transportu karton nalezy zabezpieczy¢ przed

wywroceniem i mozliwoscig uszkodzenia mechanicznego.

Wymiary zewnetrzne i ciezar podaje tablica 1.

Jedn. miary Karton
Dtugos$é mm 620
Szerokos¢ mm 360
5 | Wysokosé mm 430
& | Cigzar brutto kg 27

1.3 Ochrona czasowa

Na czas transportu i sktadowania powierzchnie metalowe maszyny sa pokryte cienka war-
stwg Srodka konserwujacego. Uzyte $rodki konserwujace pozwalaja na przechowywanie maszyny
w pomieszczeniach zamknietych przez okres 3 miesiecy.

1.4 Sktadowanie

Maszyna powinna by¢ skladowana w suchym pomieszczeniu, zapewniajacym ochrong
przed wpltywami atmosferycznymi (temperatura, wilgotno$¢ powietrza). Warunki sktadowania
s3 podane na kartonie.

1.5 Kwalifikacje
Wszelkie czynnosci, zwigzane z zatadunkiem, roztadunkiem i przemieszczaniem maszyny,
musza by¢ wykonane przez osoby uprawnione, o niezbednych kwalifikacjach i do§wiadczeniu.



2. CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNA

2.1 Przeznaczenie

4Wilk” jest profesjonalnym urzadzeniem do rozdrabniania migsa. Maszyna zostata przygo-
towana z bardzo duzg starannoscig w zakresie utrzymania czystosci. Uzytkownik ma zapewniong
wygodng obstuge i mozliwo$¢ zachowania maksymalnej czystosci. Prawidtowa eksploatacja, co-
dzienne staranne czyszczenie, konserwacja oraz regularne sprawdzanie stanu elementow tnacych
zapewnia wysoki stopien higieny, dobrg sprawnos¢ i dtugg zywotnos¢ maszyny.

,Wilk” jest maszyng zaprojektowang z mysla o zastosowaniu w duzych sklepach, supermar-
ketach, cateringu, gastronomii, zaktadach zbiorowego zywienia oraz wszelkiego rodzaju zakfa-
dach przerobu migsa.

Maszyna nie powinna chodzi¢ na biegu jatowym bez migsa do przerobu. Dlatego zaleca
si¢ niezwloczne wylaczenie urzadzenia po skoficzonym procesie mielenia.

4Wilk” do mielenia migsa zostat zaprojektowany dla potrzeb handlu i gastronomii,
gdzie proces krojenia odbywa si¢ z przerwami. Uzywanie ,Wilka” do przemystowego roz-

drabniania mi¢sa w pracy ciaglej, powoduje utrat¢ praw gwarancji.

Instrukcja informuje uzytkownika o sposobie postepowania, obstugi w czasie uzytkowania
Wilka”.
”»

2.2 Wielkosci podstawowe

Model TC12
Wymiary

- dtugosc¢ 515mm

- szeroko$¢ 255mm

- wysokos¢ 405mm
Ciezar 25kg
Wymiary tacy 230 x 270 x 60
Poziom hatasu 75dBA
Srednica sitka 70mm
Obroty §limaka 1300br/min
Wydajno$é 130kg/h
Moc silnika 750W
Kondensator pracy 20pF
Napiecie zasilania 230V, 50Hz



2.3 Budowa

Taca zatadowcza
Popychacz
Nakretka ryglujaca
Obudowa
Wiacznik

Nozka

Sruba blokujaca
Obudowa slimaka

PN N

Rys. 1. Widok ogolny

AWilk” jest wykonany z elementéw nierdzewnych. Gtéwne elementy maszyny posiadajg
duza gtadkosc i sa fatwe do wyczyszczenia. Nierdzewny §limak napedzany jest silnikiem elek-
trycznym poprzez przektadnie zebata.

Obudowa $limaka jak i elementy wewnatrz tworzace zesp6t tnacy (Rys. 2), sa takze wykona-
ne jako nierdzewne. Standardowe wyposazenie obejmuje zesp6t tnacy z sitkiem o Srednicy 70mm
i otworami 4,5; 6mm i 8mm do wyboru. W zestaw tnacy wchodzi takze samoostrzacy noz.

Wiaczenie urzadzenia jest mozliwe po wciSnigciu zielonego przycisku wiacznika (Rys. 1,
poz. 5). Wytaczenie maszyny dokonuije si¢ po wciSnieciu czerwonego przycisku wtacznika.

Nakretka ryglujaca
Sitko

Noz tnacy
Slimak

Tulejka slizgowa
Zlaczka
Obudowa §limaka

NN R =

Rys. 2. Zespot tnacy

SWilk” wylgczy sie samoczynnie w przypadku zaniku napiecia w sieci zasilajacej. Powr6t
napiecia w sieci zasilajacej nie spowoduje uruchomienia maszyny. Ponowne wtaczenie mozliwe
jest dopiero po naci$nieciu zielonego przycisku wiacznika.



2.4 Schemat elektryczny TC12 (Rys. 3)

Schemat elektryczny ,Wilka” TC12.
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Kolory przewodow: Specyfikacja oznaczen:
b - brazowy; A - Wiheznik
d - niebieski; B - Przewdd zasilajacy
e - zielono-z0tty; C - Kondensator 20uF
f - czerwony; D - Zespot motoreduktora
g - bialy E - Kostka elektryczna (3 pola)
F - Zacisk uziemienia
G - Silnik



Tablica 2

3. OCHRONA PRZED ZAGROZENIAMI

3.1 Zrodla zagrozen
Typowe Zrédta zagrozen oraz techniczne $rodki bezpieczenstwa, zastosowane w celu ich
eliminacji, przedstawione sg w tabeli:

Rodzaj G s Nr Techniczne $rodki bezpieczenstwa,
zagrozenia Zrédta zagrozenia czeSci | zastosowane w celu eliminowania z’agroienia
, Obudowa $limaka. Dostep do $limaka ttoczgcego zostat
Slimak 5104 | ograniczony przez odpowiednig dfugo$¢ szybu zasilajgcego
. oraz przewezenie $rednicy szybu zasilajgcego.
Mechaniczne Ostony stafe
Naped 5240 | Obudowa silnika uniemozliwiajaca dostep do obracajacych

sig czesci silnika.

Uniemozliwienie 5240 | Ochrona podstawowa, w tym:

kontaktu z cze$ciami Obudowa napedu - ochrona przed bezpo$rednim dotykiem
przewodzacymi przez czesci pod napigciem
dotyk bezposredni

Elektryczne Stopien ochrony czesci czynnych - IP55

Uniemozliwienie

g?;éevlggzzqg;ﬁ]éic;gz Uktad potaczenia ochronnego
dotyk posredni
Materiaty z atestem Panstwowego Zaktadu Higieny
(wymienione ponizej)
5102 | N6z tnacy - stal nierdzewna
Kontakt zywnosci 5116 | Sitko - stal nierdzewna

Biologiczne z elementami maszyny 5105 | Slimak - stal nierdzewna

5101 | Nakretka ryglujgca - stal nierdzewna
5207 | Taca zatadowcza - stal nierdzewna
5240 | Obudowa silnika - stal nierdzewna

3.2 Ryzyko resztkowe

Ryzyko to wystepuje przy probach dociskania mielonego migsa rekg przez szyb zasilajacy.
W zwigzku z tym dostarczanie mielonego produktu do §limaka ttoczacego moze odbywat sie
wylacznie za pomocg popychacza dostarczonego razem z maszyng.

3.3 Poziom halasu
Poziom hatasu na stanowisku operatora, w warunkach normalnej pracy, mierzony na wysokosci
1,6m nad podtozem w odlegtosci 0,5m od wylotu z komory rozdrabniania, nie przekracza 80dBA.



3.4 Zasady bezpiecznej pracy
Bezpieczne uzytkowanie ,Wilka” zalezy od spetnienia nastepujacych warunkow:

a)

b)

przeszkolenia operatora, ktory powinien zna¢ potencjalne zagrozenia wystepujace przy
maszynie,

zakazu uzytkowania ,Wilka” jesli:

D maszyna jest wykorzystywana niezgodnie z przeznaczeniem,

D maszyna jest w widoczny sposob niesprawna,

D zostata usunieta ktorakolwiek z oston elektrycznych lub czesci ruchomych,
wyraznego okreslenia czynnosci, nie nalezacych do obowigzkow operatora ,Wilka”
i zastrzezonych dla wyznaczonych osob uprawnionych, zwlaszcza w przypadku usu-
wania usterek i naprawy, w tym instalacji elektrycznej,

nakazu wykonywania czynnosci konserwacyjnych, tylko przy odtaczonym zasilaniu
elektrycznym (z wyjatkiem procesu ostrzenia noza).

Zabrania sie:

1)

BN
===

Uzywania ,Wilka” niezgodnie z przeznaczeniem. Producent nie bierze odpowiedzialno-
Sci za zdarzenia wynikajace z niezgodnego z przeznaczeniem stosowania ,Wilka”.
Obstugi maszyny przez osoby niepowotane oraz ponizej 18 roku zycia.

Uzytkowania niesprawnej technicznie maszyny.

Dociskania mielonego produktu reka.

Jakiegokolwiek manipulowania rekoma w szybie zasilajacym podczas pracy urzadzenia.
Czynnosci reczne podczas mielenia powinny ogranicza¢ si¢ tylko do naktadania miesa
na tacg zatadowcza. Ewentualne dopychanie mielonego produktu do $limaka ttoczgcego
nalezy wykonywa¢ popychaczem dotaczonym razem z urzadzeniem.

Dokonywania napraw przez osoby nieupowaznione.

Podtaczenia ,Wilka” do sieci elektrycznej bez zapewnienia ciagtosci przewodu ochron-
nego. Po stronie uzytkownika kotek uziemniajacy gniazda wtykowego musi by¢ trwale
podiaczony do przewodu ochronnego.

Mielenia produktow z koscig jak i zamrozonych.

Pozostawienia pracujgcego urzadzenia bez dozoru.

Stosowania sitek z otworami o Srednicy wiekszej od 8mm przy czym grubos¢ stosowa-
nych sitek nie moze by¢ mniejsza niz Smm (Rys. 4).

Pozostawienia pracujacej maszyny na biegu jatowym bez miesa do przerobu. Ponadto
zaleca sie niezwloczne wytaczenie maszyny po skoficzonym procesie mielenia.

Rys. 4. Wymiary sitek wptywajace na bezpieczenstwo uzytkowania

8 M -G ®



3.5 Zgodnos¢ z normami
Wyposazenie elektryczne ,Wilka” jest zgodne z PN-EN 60204-1; 2010

Maszyna spetnia odnoszace si¢ do niej wymagania zatacznika 1.A do dyrektywy 2006/42/
WE oraz wymagania normy zharmonizowanej PN-EN 12331; 2005

4. PRZYGOTOWANIE DO URUCHOMIENIA

4.1 Rozpakowanie
Razem z ,Wilkiem” w kartonie jest dostarczany popychacz oraz taca. W opakowaniu znaj-
duje sie instrukcja obstugi, karta gwarancyjna oraz deklaracja zgodno$ci WE.

4.2 Ustawienie
Po wyijeciu ,Wilka” z opakowania maszyna musi by¢ umieszczona na stabilnym podtozu od-
powiednim do wagi.

4.3 Podlaczenie do sieci elektrycznej

AWilk” jest dostarczany w stanie kompletnym z przewodem trzyzytowym i przekroju
1mm? zakonczonym wtyczka. Do obowigzku uzytkownika nalezy zainstalowanie gniazda
wtykowego ze stykiem ochronnym, przytaczonym trwale do instalacji ochronne;.

Przy wyjmowaniu wtyczki z gniazda zasilajacego nalezy zawsze chwytac za wtyczke, nie
wolno ciagna¢ bezposrednio za przewod!

4.4 Uruchomienie maszyny

Po rozpakowaniu maszyny nalezy doktadnie zapoznac sie z instrukcjg obstugi. Wtasciciel
tego urzadzenia ponosi petng odpowiedzialno$¢ za to, ze ,Wilk” bedzie uzytkowany bezpiecznie
i zgodnie z niniejszg instrukeja obstugi, $cisle stosujac zawarte w instrukeji wskazania, a ponadto,
ze urzadzenie w czasie eksploatacji bedzie odpowiada¢ wymogom przepisow Unii Europejskiej.
Maszyna po wyjeciu z opakowania jest w postaci zmontowanej i wymaga jeszcze tylko zamonto-
wania tacy (Rys. 1, poz. 1) do obudowy $limaka (Rys. 1, poz. 8). Przed pierwszym uruchomieniem
nalezy sprawdzi¢ czy Sruba blokujaca (Rys. 1, poz. 7) jest dokrecona i tym samym czy obudowa
Slimaka jest dobrze unieruchomiona w zespole napedowym. Mimo iz po wyijeciu z opakowania
obudowa $limaka wraz ze §limakiem, nozem jak i sitkiem jest ztozona i zamontowana do jed-
nostki napedowej zaleca si¢ aby po ustawieniu maszyny rozmontowac catos¢ w celu sprawdzenia
poprawnosci ztozenia catosci w obudowie §limaka. Aby uruchomic¢ maszyne nalezy wcisng¢ zie-
lony przycisk wigcznika (Rys. 1, poz. 5).



Rys. 9
AWILK” do miesa TC12







5. UZYTKOWANIE , WILKA”

5.1 Montaz/demontaz maszyny.

Maszyna zostata tak zaprojektowana aby obudowa $limaka wraz ze §limakiem, nozem tng-
cym, sitkiem i nakretka ryglujaca stanowita zespot, ktéry moze by¢ tatwo montowany do jed-
nostki napedowej. Aby to zrealizowa¢ nalezy czesciowo odkreci¢ Srube blokujaca 2 (Rys. 5) tak
aby jej koniec nie wystawat w otworze jednostki napedowe;.

Fd\@
. P

Rys. 5. Widok jednostki napedowej

[l

Nalezy teraz dopasowa¢ koncowke obudowy slimaka do otworu jednostki napedowej. Obu-
dowa slimaka powinna wejs¢ catg swa dtugoscig do konica i oprzec sie na uszczelce 1 (Rys. 6).

V. S5 " #

Rys. 6. Prawidtowe zamontowanie obudowy §limaka w jednostce napedowe;.

12 Mo-Ga®



Po dopasowaniu obudowy $limaka do jednostki napedowej mozna teraz zamontowac §li-
mak. Przy wkladaniu slimaka do obudowy §limaka moze okazac si¢ zasadne lekkie obracanie
slimakiem tak aby jego ksztattowa koncdwka weszta w ksztattowy otwor watka jednostki nape-
dowej 1 (Rys. 5). W nastepnej kolejnosci nalezy zamontowac nozyk oraz sitko. Przy wktadaniu
sitka nalezy zwroci¢ uwage aby wyciecie 4 (Rys. 6) w sitku weszto w wystajacy kotek 3 (Rys. 6)
obudowy slimaka.

Catos¢ nalezy zabezpieczy¢ nakretka 5 (Rys. 6) Nakretke nalezy dokrecaé do momentu wy-
czucia wiekszego oporu. Nakretke nie wolno dokrecac na site gdyz spowoduje to

bardzo szybkie zuzywanie si¢ elementow ciernych zwtaszcza tulejki Slizgowej 5 (Rys. 2)
i doprowadzi do nadmiernego wzrostu temperatury w obrebie koncowki slimaka

Po ztozeniu catego zespotu tngcego i zabezpieczeniu $rubg blokujaca 2 (Rys. 5) nalezy
zamontowac tace 1 (Rys. 1) w gorny otwér obudowy $limaka.

Nie wolno uzywa¢ maszyny bez zamontowanej tacy zatadowczej!

Demontaz maszyny nalezy przeprowadzi¢ w odwrotnej kolejnosci.
Nalezy dbat o to aby maszyna nie pracowata na sucho bez przerabianego produktu
pozwoli to na dtuzszg trwatos¢ elementéw ciernych jak i tngcych.

6. KONSERWACJA

6.1 Czyszczenie maszyny
Sciste przestrzeganie wskazowek dotyczacych czyszczenia zapewni dotrzymanie wymaga-
nych przepisow sanitarnych. Maszyne nalezy czysci¢ codziennie po zakoficzeniu pracy.

Nie wolno zanurza¢ maszyny w wodzie, ani my¢ strumieniem wody pod ci$nieniem, ze
wzgledu na silnik, elementy wyposazenia elektrycznego, ktore nie posiadaja hermetycznych

obudow.

Przed rozpoczeciem demontazu elementéw do czyszczenia dobrze jest odtaczy¢ wtyczke
przewodu elektrycznego z gniazda zasilajacego.

Do mycia nalezy uzywa¢ wylacznie wody (goracej jesli to mozliwe) i neutralnego deter-
gentu. Nie wolno uzywa¢ kwasu lub srodkéw zracych.

Aby zachowa¢ maszyne do mielenia miesa w idealnym stanie przez dlugi czas jest dobrg
zasadg aby po kazdej operacji mycia i czyszczenia wysuszy¢ maszyne doktadnie.
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6.2 Utrzymanie
Stan czgsci tnacych tj. sitka oraz nozyka tngcego powinien by¢ sprawdzany regularnie.

W przypadku stwierdzenia duzego zuzycia sitka lub nozyka nalezy obie te czeSci przeostrzyc.
Ostrzenie powinno by¢ wykonane przez wykwalifikowany personel.

Nalezy zwroci¢ szczeg6lng uwage podczas ostrzenia sitka aby po naostrzeniu grubosé
sitka nie byta mniejsza od Smm! W przypadku stwierdzenia takiego faktu sitko nalezy bez-

wzglednie wymienic na nowe.

Regularnie nalezy takze kontrolowac stan tulei slizgowej 5 (Rys. 2) zamocowanej na kofcu
obudowy §limaka. W razie stwierdzenia duzego zuzycia, tuleja ta powinna zosta¢ wymieniona
aby nie dopusci¢ do uszkodzenia innych czesci maszyny.

Zaleca si¢ uzywanie oryginalnych czesci zamiennych maszyny wyprodukowanych przez

producenta.
W sktad maszyny wchodzi zespot napedowy z przektadnia smarowang olejem. Zaleca sie

wymiang oleju co 300 godzin pracy maszyny na ten sam olej lub podobny.
Rekomendowany olej to Mobilgear 636.
Procedure wymiany oleju nalezy przeprowadzi¢ w nastepujacy sposob:

1) Zdejmij obudowe urzadzenia odkrecajac od spodu 8 wkretow (Rys. 7).
2)  Ustaw jednostke napedowa w pozycji pionowe;.
3)  Odkret nakretke wskaznika oleju (Rys. 8).
4)  Aby spusci¢ olej z przektadni obro¢ jednostke napedows o 180°.
5)  Po stwierdzeniu zejscia catego oleju obro¢ ponownie jednostke napedows o 180°.
6)  Wlej nowy olej w ilosci ok. 125¢m? i zakre¢ nakretke wskaznika oleju.
!\“ el
[\ —
g e
——
——
p—
—

Rys.7. Demontaz obudowy

““lh

Rys.8. Korek spustowy oleju

L

Zaleca sie aby procedura wymiany oleju byla wykonana przez obstuge serwisowa.

14 Mo-Ga®



7. KATALOG CZESCI ZAMIENNYCH

Lp. Nrczesci Nazwa czesci

5223 Lozysko 1

5224 Lozysko 2

10. 5229 Uszczelka przektadni
11. 5240 Obudowa napedu
12. 5241 Podstawa napedu

13. 5213 Przelotka

14. 5211 Dtawik

15. 5212 Nakretka dtawika
16. 5230 Wskaznik poziomu oleju
17. 5209 Uszczelka

18. 5101 Nakretka ryglujaca
19. 5104 Obudowa S§limaka
20. 5105 Slimak z trzpieniem
21. 5106 Trzpien slimaka

22. 5102 Noz

1. 5122 Silnik elektryczny

2. 5221 Korpus przektadni

3. 5210 Wiacznik

4. 5125 Koto zebate 1

S. 5126 Koto zebate trzpieniowe
6. 5227 Koto zebate 2

7. 5228 PierScien uszczelniajacy
8.

9.

23. 5116 Sitko
24. 5103 Tulejka slizgowa
25. 5207 Taca zatadowcza

26. 5208 Popychacz

27. 5115 Nozka

28. 5131 Kondensator 20uF
29. 5114 ZYaczka

30. 5110 Sruba blokujaca

Uwaga:
Lp. oznacza numer czesci, zgodnie z rysunkiem zestawieniowym ,,Wilka”
w instrukcji (rys. 9, str. 8-9).

Przy zamawianiu czesci i podzespotéw zamiennych ,Wilka” nalezy poda¢ nastepujace
dane:

1 Numer fabryczny maszyny 2 Numer fabryczny czgsci lub podzespotu

3 Nazwe czesci lub podzespotu 4 Zadang ilo§¢
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Tablica 3

8 WANIE NIEDOM
WADA ‘ PRZYCZYNA POSOB USUNIECIA
Brak napiecia w sieci Sprawdzi¢ obwod zasilania
Uszkodzenie instalacji elektrycznej Sprawdzi¢ i naprawic¢
Silnik nie pracuje Uszkodzony kondensator Wymieni¢ kondensator
Uszkodzony wiacznik Wymieni¢ wtacznik
Uszkodzony silnik Wymieni¢ lub naprawi¢
Duzy hatas . . - . L
po wiaczeniu maszyny Zuzyte tozyska silnika lub przekfadni | Wymieni¢ tozyska
. L Tepy n6z lub sitko Naostrzy¢ n6z i sitko
i':'ﬁ‘)"é?sc'wa Sprawdzi¢ ustawienie noza na $limaku
mielonego migsa Niewtasciwie zamontowany n6z Prawidtowo zamontowany noz zwrdcony jest
powierzchnig ostrza w strong sitka
Uwaga:

Jesli maszyna zatrzymuje si¢ nagle podczas mielenia, przed dochodzeniem powo-

dow tej usterki nalezy przerwaé zasilanie maszyny przez nacisniecie czerwonego

przycisku wigcznika (Rys. 1, poz. 5)

1) Jesli zatrzymanie nastgpito przez braki w dostawie prqdu nie wltgczaj maszy-
ny do czasu normalnych warunkéw dostawy prgdu.

2) Jesli zatrzymanie jest spowodowane przez przeciqzenie, usuti materiat powo-
dujqcy zatrzymanie.

3) Jesli zatrzymanie jest spowodowane niesprawngq instalacjg elektryczng ma-
szyny, skontaktuj si¢ ze sprzedawcq tak aby maszyna mogta byc sprawdzona
w razie koniecznosci przez producenta.

Naprawy gwarancyjne i ptatne remonty
pogwarancyjne realizuje rowniez producent
Ma-Ga O/Grudziadz
ul. Laskowicka 8
tel. (56) 4626-632, fax (56) 4620-265
tel. kom. 607 606 151
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KARTA GWARANCYJNA
JWILK” DO MIESA TC12

NI fabIYCZIY ..o

Data i piecze¢ producenta ..........ccceeereueeneene

Potwierdzenie sprzedawcy
Potwierdza sie, ze ,Wilk” do migsa TC12

zostata sprzedana w dnit........cceverrrererennenns

UWAGI:

10.

Miejscowos¢ Pieczatka i podpis sprzedawcy

NAPRAWY GWARANCYJNE ZGEASZAC POD: serwis@maga.com.pl
WYKAZ ZAKEADOW SERWISOWYCH W POLSCE (dostgpny na www.maga.com.pl)

Gwarancja obowigzuje przez okres 12 miesiecy od daty zakupu lecz nie dtuzej niz 24 od
daty produkcji. W tym czasie producent gwarantuje nieodptatne usuwanie wad
Niewypetniona i nie podpisana karta gwarancyjna jest niewazna i nie moze stuzy¢ jako
podstawa do reklamacji.

Gwarancjq nie obejmuije si¢ uszkodzen powstatych podczas transportu, w czasie zatadunku
oraz spowodowanych niewtasciwg i niezgodng z instrukej eksploatacj.

W przypadku niewtasciwej i niezgodnej z instrukcja obstugi eksploatacji uzytkownik traci
udzielong gwarancje.

W przypadku stwierdzenia wad fizycznych urzadzenia, uzytkownik powinien zglosi¢ ten
fakt w najblizszym zaktadzie naprawczym lub bezposrednio do komérki serwisowej pro-
ducenta.

Przy zglaszaniu naprawy gwarancyjnej nalezy poda¢:

— adres z kodem pocztowym pod ktorym znajduje sie reklamowana urzadzenie,

- godziny otwarcia placéwki i nr kontaktowy telefonu

- krotki opis usterki i objawow uszkodzenia.

Przedstawiona do naprawy gwarancyjnej urzadzenie musi spetniaé podstawowe warunki
higieniczne.

Dokonywanie napraw gwarancyjnych maksymalnie trwa 14 dni od daty zgloszenia
i gwarancja zostaje automatycznie przedtuzona o podwdjng liczbe okresu naprawy.

Po zakonczeniu naprawy musi by¢ wypetniony kupon reklamacyjny zataczony do karty
gwarancyjnej z potwierdzeniem uzytkownika.

Urzadzenie nalezy dostarczy¢ zapakowane w oryginalne opakowanie celem unikniecia do-
datkowych uszkodzen w transporcie. W innym wypadku uszkodzenia zwigzane z trans-
portem usuwane bedg odpfatnie.



Notatki



KUPON REKLAMACYJNY GWARANC]JI

Producent: BZMG ,,Ma-Ga”; ul. Kujawska 136, 85-950 BYDGOSZCZ

Sprzedawea .....c.eeeevereeeerennnee LWilk” do miesa TC12 Nrfabr. .....cococerververrererrnnnnnne
Data produkcji .....cveveeeeeerereeeeerereeenene Data Zakupu c..c.ceeeeeeeeneeeeeenerenenseeneieeeeeens
Data 1 OPIS NAPIAWY ..cceuvureirireiiieiriieiseeisie e sese s ssesesstassssssssessssessssassasassans

Stwierdza sie, ze po naprawie powyzsze prace zostaty wykonane i urzadzenie dziafa bez usterek.

Ma-Ga® Data, pieczec i podpis UZYTKOWNIKA ....vvrevvverrirerrernereniireienienenns

KUPON REKLAMACY]JNY GWARANC]JI

Producent: BZMG ,,Ma-Ga”; ul. Kujawska 136, 85-950 BYDGOSZCZ

Sprzedawca .....c.cveevereeeerennece LWilk” do miesa TC12 Nrfabr. ......ccooevrvvververrenrnnnnnne
Data produkcji .....ceveeverererererenernennenene Data zakupu ...c.eveeeevereeereeeereireerseineienneeiens
Data 1 OPIS NAPTAWY ...cvueueerireiiieiriieireaeiseet sttt easebe s sseseseaesseaebsesebsessasessssessassnsans

Stwierdza sie, ze po naprawie powyzsze prace zostaty wykonane i urzadzenie dziata bez usterek.

Ma-Ga® Data, pieczeC i podpis UZYTKOWNIKA .....vveeveeverrersierenrensirniserennenns






Deklaracja zgodnosci WE

W rozumieniu dyrektywy maszynowej 2006/42/WE, zatacznik II 1. A.

Deklarujemy z petng odpowiedzialnoscia, ze maszyna:

marka (nazwa handlowa): ,,Wilk” do miqsa typ/model: TC12

nr fabryczny:

data produkgji:

funkcja: maszyna stuzy do mielenia miesa
(dalsze informacje zamieszczono w instrukcji maszyny)
do ktorej odnosi sie niniejsza deklaracja,
spetnia wymagania nastepujacych dyrektyw europejskich:

- dyrektywa maszynowa 2006/42/WE

oraz spelnia wymagania nastepujacych norm zharmonizowanych:
- PN-EN 12331 - Maszyny dla przemystu spozywczego ,,Wilki”,
- PN-EN ISO 12100-1/2 - bezp. maszyn.
Pojecia podst. ogolne zasady projektowania.
Osoba upowazniona do przygotowania dokumentacji technicznej:
Pawet Pakulski Kierownik Dziatu Konstrukeyjnego,

Bydgoskie Zaktady Maszyn Gastronomicznych ,,Ma-Ga”
ul. Kujawska 136, 85-950 Bydgoszcz



*) Ma-Ga®

Bydgoskie Zaktady Maszyn Gastronomicznych,Ma-Ga” Sp. z o.0. tel. +48 52 3704-500, fax +48 52 3712-657
ul. Kujawska 136, 85-950 BYDGOSZCZ, skr. poczt. 142 www.maga.com.pl | handlowy@maga.com.pl




